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_ANKARA iLININ SARAP TURIZMI POTANSIYELININ
DEGERLENDIRILMESINE YONELIK NIiTEL BiR ARASTIRMA

OZET

Turizm talebi tim diinyada siirekli degisim ve gelisimi dogrultusunda tiiketici
taleplerine de cevap verilmesi gerekmektedir. Ozellikle son yillarda, deniz-kum-
giines ya da tarih gibi klasik turizm anlayisi yerine, tiiketici talep ve beklentilerine
yonelik alternatif turizm ¢esitlerindeki artis dikkat ¢cekmektedir. Sarap turizmi, 6zel
ilgi turizminin Onemli bir alan1 olarak giderek daha fazla taninmaktadir.
Destinasyonlar agisindan sarap turizminin faydalari arasinda; destinasyon turizminin
geligsmesi, destinasyonun imajinin gelismesi ve markalasmasi, turist akigini, cografi
olarak yerlesik turizm merkezlerinden uzaga dagilarak baskinin azalmasi ve c¢evre
bolgelerde kalkinma basta gelmektedir. Sarap endistrisinin bakis agisindan ise,
Uiriinliniin markalasarak i¢ ve dis piyasada pazarlamanin kolaylasmasi ve daha iist
gelir grubuna hitap sayilabilir. Bu ¢alismada, kent turizmine katki saglayan kamu
kurulusglari, tniversiteler ve 0zel sektor temsilcilerinden olusan 13 katilimciyla
gerceklestirilen yar1 yapilandirilmis miilakat ile toplanan veriler degerlendirilerek
Ankara’nin sarap turizmi potansiyeli degerlendirilmistir. Calisma sonucunda,
Ankara’nin sarap turizmi potansiyelinin olduk¢a fazla oldugu ve kentte s6z sahibi
tim paydaslarla yapilacak uzun vadeli ve biiylik yatirimli ortak caligmalarla bu
potansiyelin ortaya ¢ikarilabilecegi sonucuna varilmistir.

Anahtar Kelimeler: Sarap Turizmi, Gastronomi Turizmi, Sarap, Turizm

Xi



A QUALITATIVE RESEARCH ON THE EVALUATION OF WINE
TOURISM POTENTIAL OF ANKARA PROVINCE

ABSTRACT

The demand for tourism is constantly changing and developing all over the world,
and in line with these changes, it is necessary to respond to consumer demands.
Especially in recent years, the increase in alternative tourism types for consumer
demands and expectations, rather than the classical tourism understanding such as
sea-sand-sun or history, has attracted attention. Wine tourism is increasingly
recognized as an important area of special interest tourism. Among the benefits of
wine tourism in terms of destinations; the development of destination tourism, the
development and differentiation of the image of the destination, the tourist flow, the
reduction of pressure by being geographically dispersed away from the resident
tourism centers and the development in the surrounding regions, can be counted.
From the point of view of the wine industry, the branding of the product, facilitating
its marketing in the domestic and foreign markets and appealing to the higher income
group can be counted. In this study, Ankara's wine tourism potential was evaluated
by evaluating the data collected through a semi-structured interview with 13
participants consisting of representatives of public institutions, universities and
private sector that contribute to urban tourism. As a result of the study, it was
concluded that Ankara's wine tourism potential is quite high and this potential can be
revealed by long-term and large-invested joint studies with all stakeholders who
arbiter on the city.

Keywords: Wine Tourism, Gastronomic Tourism, Wine, Tourism
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1. GIRIS

Genel tanimiyla, liziimde yogun olarak bulunan seker, su ve kabugundaki mayanin,
dogal bir fermantasyon siireciyle ortaya ¢ikarilan, icerisinde %87 oraninda su, %12
oraninda alkol, %1 oraninda asit ve pek ¢ok organik bilesik barindiran alkolli
icecege sarap denir. Anadolu’da ilk ¢ag medeniyetlerinden {iretilen sarap, islamin
Anadolu'ya yayilmasi ile giinden giine azalmigsa da, gayri miislim azinliklarla
varhgmi stirdiirmiistiir. Giinlimiizde de sarap tretimi iilkemizde devam etmektedir.
Ozellikle Avrupa Birligi (AB) iilkeleri ile kiyasladigimizda sarap iiretimi ve
tiketiminde daha alt siralarda oldugumuz goriilmektedir. Sarabin dogdugu
cografyada bulunan iilkemizin iiziim iretimine tarimsal elverisi g6z Oniinde
bulunduruldugunda, sarap lretim ve ihracatindaki diisiik oran iiziiciidiir. Sarap
ithracatinin arttirilabilmesi i¢in en onemli noktalardan bir tanesi de sarap turizmini
gelistirmektir. Sarap turizmi yalnizca gelir kaynagi olmaktan 6te, isttihdam ve bolge
imaji  bakimmdan da olduk¢a &nemlidir. Ozellikle turizmin faydalarindan
yararlanamayan ve {liziim iiretimine elverisli yorelerde gerceklestirilen sarap turizmi
iilkemiz icin olduk¢a &nemlidir. Onem arz eden bolgelerden biri de Ankara’dur.
Gerek kiiltiirel zenginligi, gerek koklii gegmisi, gerekse bagcilik tarihi ile Ankara,
sarap turizmine oldukca elverigli bir bolgedir. Bu c¢alismada, Ankara’nin sarap

turizmi potansiyeli degerlendirilecektir.

Calismanin birinci kisminda, gastronomi ve turizm kavramlari incelenmis, diinyadaki
sarap iretimi ve sarap turizmi bdlgelerine dair bilgiler sunulmustur. Calismanin
ikinci kisminda, Ankara iline dair genel bilgilere ve Ankara’nin donemlere gore

bagcilik tarihine yer verilmistir.

Calismanin tglincii ve dordiincii kisimlarinda ¢aligmanin amaci, onemi, evreni ve
yontemlerinden bahsedilerek verilerin analizlerine yer verilmistir. Sonu¢ kisminda
ise, verilerden yola ¢ikarak Ankara’nin sarap turizmi potansiyeli detayli olarak

irdelenmistir.



1.1. Gastronomi Kavrami

Insanlik tarihi boyunca, gida arzinin en énemli ihtiyaglardan biri oldugunu sdylemek
oldukca dogrudur ancak bazen yemek, insanin yasamsal faaliyetlerini
stirdiirebilmesinin 6tesinde, kiiltliriin, sanatin ve toplum igerisinde var olmanin bir
yansimasidir (Chang, 1977). Yunanca mide anlamina gelen ‘“gastros” ve yasa
anlamia gelen “nomos” kelimelerinin birlesimiyle olusan gastronomi kavrami, uzun

ve koklii bir gegmise sahiptir (Sarisik ve Ozbay, 2015).

Akgol (2012) calismasinda, gastronominin insanin beslenmesini ile ilgili tiim
konularda saglanmig detayli bilgi birikimi oldugundan ve kelimenin koken itibariyle
Antik Yunanlilara ait oldugundan bahsetmektedir. Milattan dnce (M.0.) 4. yiizyilda
Sicilyali sair Archestratus’un yazdigi Gastronomia adli eserinde, Akdeniz
mutfagindan yemek tariflerinden ve sarap kiiltiiriinden bahsettigi gibi, bir¢cok siirinde
de yemek olgusuna 6nemli 6lgiide yer vermistir (Santich, 2004). Gastronomi ile ilgili
ilk resmi c¢alisma, diisiik karbonhidratli diyetin atasi olarak da bahsedilen Jean
Anthelme Brillat-Savarin tarafindan yapilmistir. Savarin’in 1825 yilinda yayinlanan
ve bir¢ok farkli dile ¢evrilen “Physiologie du gout” yani Damak Tadinin Fizyolojisi
eseri, yiyecek ve icecek tiikketimi ile duyular arasindaki iliskinin bir bilim olarak

goriilmesine onciiliik etmistir (Kivela ve Crotts, 2006).

Gilinlimiizde gastronomi kisaca “yemek bilimi ve sanat1” olarak yorumlanmaktadir.
Islenmemis bir {iriiniin belirli {iretim asamalarindan gecerek, bolgesel ve Kkiiltiire
0zgii, estetik ve yenilebilir bir iirline doniistiiriilmesi gastronominin ilgi alanlarindan
oldugu gibi, iirlinlin nerede, nasil, ne amagla ve hangi gidalarla birlikte tiiketilecegi
de gastronomi biliminin ¢aligtig1 alanlardir. Ayrica gastronomi, yemek ve yemenin

sosyal, kiiltiirel ve tarihi yoniiyle ilgilidir (Zahari ve dig., 2009).

Gastronomi kavraminin kokleri tiim biiyiik klasik uygarliklara dayanan bir bilgi
biitiinii olmasina karsin, agirlama hizmetleri ve turizm alanlar1 baglaminda yeni bir

calisma alanidir (Kivela ve Crotts, 2006).

1.2. Gastronomi ve Turizm

Glinlimiizde gastronomi, turizme katkilart ile bilinirligi artmakta ve gastronomi
turizmi kavrami ile hizla deger kazanmaktadir (Sarisik ve Ozbay, 2015). Gastronomi

turizmi, Sicilyali Archestratus’a gore en iyi yiyecek ve igeceklerin nerede oldugunu
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kesfetmek i¢in yaptig1 bircok seyahat, turizm ile gastronomi kavramlar1 arasindaki
iliskiyi ortaya koymak adina olduk¢a onemli oldugunu belirtmektedir (Santich,
2004).

Gida tiiketimi fizyolojik bir gereksinimden ziyade, sosyal amacgh ihtiya¢ olarak
degerlendirilmektedir (Deveci ve dig., 2013). Bos zamanin artmasiyla, bireyler,
yalnizca doymak ile yetinmeyip, sosyallesmek, yemegin sunuldugu atmosferden
zevk almak ve tatmin duygusu yasamak i¢in evlerinin disinda yemek yemektedir. EK
olarak; yemek yeme, tiiketimin 6n planda oldugu turizm davraniglari icerisinde de
biiyiik bir 6neme sahiptir. Turistler, gittikleri bolgelerde, yerel kiiltiiri daha yakindan
tanimak icin, genellikle o yoreye ait yemekleri tercih etmektedir (Birdir ve Akgol,
2015).

Bolgesel ya da yoresel kiiltiirii olusturan parcalarin en 6nemlileri arasinda, o yorenin
gastronomik ¢esitliligini olusturan yemek ve gida iiriinleri yer almaktadir. Bolgeye
0zgli yemek ve gida {irtinleri, farkindalik unsuru olabilmektedir (Deveci ve dig.,
2013). Gastronomi turizminin temel motivasyonu, bolgeye veya yoreye 6zgii yemegi
ve/veya gida {riiniinii tatmak ya da tretimini gorebilmek icin 0 ydreyi ve/veya
bolgeyi, restoranlari, iireticileri, yemek festivallerini ve benzeri alanlar1 ziyaret
etmektir (Hall ve dig., 2003). Artan tiiketici talebi, yemek deneyimlerine dayali
turizm Urlinlerinin gesitlendirilmesini ve ¢ogalmasimi saglamistir. Boylelikle, bir¢ok
destinasyon i¢in gastronomi turizmi tarim ve hayvanciligin canlanmasina ve bolgenin
istthdamin artmasma katki saglamistir. Sonu¢ olarak, gastronomi turizminin
destinasyon pazarlamasina ve lilke ekonomisine etkileri son derece onemlidir (Hall

ve Mitchell, 2006).

1.3. Sarap ve Turizm

Turizm talebi, her gecen giin diinya ¢apinda siirekli degismekte ve gelismektedir.
Ozellikle son yillarda, deniz-kum-giines ya da tarih gibi klasik turizm anlayis yerine,
tiikketici talep ve beklentilerine yonelik alternatif turizm cesitlerindeki artis dikkat
cekmektedir (Ahmadova ve Akova, 2012). Sarap, gastronomik dgelerin vazgegilmez
unsuru halini gelmistir. Sarap turizmi, 6zel ilgi turizmi olarak da taninmaktadir. Son
yillarda ortaya cikan alternatif turizm ¢esitlerinden biri olan 6zel ilgili turizmi, tek bir

konu iizerinde yogunlasan bir turizm seklidir. Ozellikle yurtdisinda bu konuda 6rnek



bir¢ok iilke bulunmaktadir (Soydas ve Giirler, 2019). Sarap turizmi sayesinde hem

turizm hem de sarap endiistrisi gelir elde etmektedir.

Destinasyonlar agisindan sarap turizminin birgok avantaji bulunmaktadir. 11k olarak,
sarap turizmi ilgi duyan ziyaretgileri bolgeye ¢ekerek turizmin biiylimesine katkida
bulunabilmektedir. Ikinci olarak, sarap temas: etrafinda gelisen turizm,
destinasyonun imajin1 gelistirebilmektedir. Son olarak, turist akigini yerlesik turizm
merkezlerini disa dogru genisleterek gevre bolgelerde de kalkinma saglamaktadir.
Sarap endiistrisinin turizme ek getirileri oldukga fazladir. Ilk olarak, destinasyonun
turist sayilarindaki artis1 ve iirliniin araci bir kuruma satis1 veya nakliyesi olmadan,
destinasyondaki iiretim noktasindan (mahzen) sarap satigini da arttirarak ekonomik
getiri saglamasidir. Ayrica artan satiglar ile tiiketicilerin iirline ve sarap bolgesine
dair farkindaliklarmin yiikselmesidir. ikinci olarak, sarap iiretiminin gelisme
asamasinda oldugu alanlarda, turizm yoluyla gelen turistlerin talepleri iirlinlerin

sekillenmesinde 6nemli rol oynamaktadir (Szivas, 1999).

Yeni Zelanda’da yapilan aragtirmada, Y jenerasyonunun sarap turizmi potansiyelinin
olduk¢a yiiksek oldugu ve gelecek yillarda sarap turizmi pazarmin yogunlukla Y
jenerasyonuna hizmet edecegi ortaya konmustur. Ogrenmeye ve yeni deneyimlere
acik Y kusagmin genel ozellikleri dolayisiyla esnek ve kisisellestirilmis hizmet
beklentileri fazla oldugu belirtilmistir (Fountain ve Charters, 2015). Amerika Birlesik
Develetleri'nde (ABD) Piedmont bdlgesindeki sarap rotalart iizerine yapilan
arastirmaya gore, sarap turizminin dogal ve kiiltiirel kaynaklarin korunmasina katki
sagladigr ek olarak, sarap rotalarmin turistlerin harcamalarini arttirarak, bdlge

ekonomisine biiyiik 6lgiide katki ortaya konmustur (Xu ve dig., 2016).

1.3.1 Diinyada sarap turizmi ve bag rotalari

Bagcilik, yerkiirede, kuzeyde 20-52, giineyde ise 20-40 enlem dereceleri arasinda
yayilmis bulunmaktadir (Sekil 1.1). Sicaklik bagciligin diinyada bu enlem dereceleri
disina dogru yayilmasini onleyen en 6nemli faktordiir. Bagcilik igin yerkiirenin en
elverisli iklim kusagi tizerinde bulunan tilkemiz, kiiltiir asmas1 (Vitis vinifera L.) ve
bagcilik kiiltiiriiniin anavatani1 olmas1 nedeniyle zengin bir gen potansiyeline sahiptir,
iklim kosullarinin uygun olmasi ve asmanin heterozigotik yapisindan dolayr ¢ok
genis ¢esit ve tip zenginligine sahiptir. Uziimlerde ¢ekirdek varlig1 ya da yoklugu,

erken ya da gec olmasi, verim ve kalite yliksekligi ¢ok onemli genetik karakterler



olmakla; s6z konusu Karakterler ilk defa Anadolu’nun yerli ¢esitlerinde ortaya
¢tkmasi sonucu yayimstir. Tarim ve Koy Isleri Bakanligi’nca yapilan gesit
belirleme c¢alismalarinda iilkemizde 1200 {iziim ¢esidinin mevcut oldugu
belirtilmektedir. Gida ve Tarim Organizasyonu (FAO) 2013 verilerine goére; tim
diinyada 7,16 milyon hektar bag alani bulunmaktadir. Diinyada sirasiyla Ispanya,
Fransa, Cin, italya ve Tiirkiye en fazla bag alanina sahip iilkeleri olusturmaktadir.

Ayn1 zamanda, sirastyla Cin, Italya, Amerika Birlesik Devletleri, Ispanya, Fransa ve

Tirkiye en fazla liztim {iretilen iilkelerdir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2013).

; : o .(‘?"‘Vo

Sekil 1.1: Diinya’da Bagciligin Yapildig: Yerler
Kaynak: Tarim ve Orman Bakanligi, 2013

Kiiresel sarap pazarinda Avrupa Birligi (AB) iilkeleri etkin rol oynamaktadir. AB
sinirlart icinde yer alan bag alanlari, diinyada toplam bag alanlarinin yaklagik
%A47’sini olusturmaktadir. 2013 yilinda tiim diinyada {iretilen sarap miktar1 toplam
270 milyon hektolitredir. 2006-2010 yillar1 ortalamasina gore diinya sarap
ihracatinda yalnizca Italya, Fransa ve Ispanya’nin toplami neredeyse tiim iilkelerin
yarisidir (Sekil 1.2). Uluslararasi Ticaret Merkezi’nin 2014 yili verilerine gore sarap
ihracatinin tiim diinyada toplam degeri 34,67 milyar USD’dir. Tiim diinyada sarap
thracatinin yaklasik %63’ii yine AB iilkeleri tarafindan gerceklestirilmektedir
(Senuyar ve dig., 2014).
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Sekil 1.2: 2006-2010 Yillar1 Ortalamasina Gére Diinya Sarap Thracat Degerinde
Ulkelerin Paylari

Kaynak: Senuyar, C., Demirbas, N. ve Saygin, O. (2014)

Avrupa Birligi iilkelerinde sarap veya diger bir adiyla bagcilik turizmi oldukca
gelismistir. Bolgesel tanitimlar, bagbozumu, festivaller, kiiltiir gezileri ve benzeri
etkinlikler bagcilik turizmi faaliyetlerinin icerisinde yer almaktadir. Diinyada sarap
turizminde dnde gelen iilkeler arasinda italya, Fransa, ispanya, ABD ve Avustralya
bulunmaktadir (Kose ve Celik, 2017).

Giiniimiizde sarap iiretiminde lider konumda olan italya aym zamanda sarap
turizminin gelismis oldugu iilkelerden biridir. FAO 2016 verilerine gore, iilkede 14.2
milyon turistin sarap rotalarini ziyaret ettigi goriilmektedir. En bilinen sarap rotasi

Toscana ayni1 zamanda en ¢ok turisti agirlayan bolgelerden biridir (Bertella, 2011).

Lombardiya, Piyemont, Trentino Alto Adige, Friuli Venezia Giulia, Veneto,
Abruzzo, Puglia, Sicilya ve Sardinya (Sekil 1.3) sarapgihigin gelistigi ve turist
agirlayan diger bolgelerdir. 1963 yili sonrasi olusturulan yasalara goére Italyan
saraplar1 cesitli etiketlerle tanimlanmistir. DOCG (Denominazione di Origine
Controllata e Garantita) siniflandirmasi, tarihsel 6zelligi olan, {iretim normlarina
uygun ve sadece Italya’ya has iiziimleri kullanan iireticilere verilmektedir.
Denominazione di Origine Controllata (DOC), Fransizlara ait olan Appellation
D'Origin Controlee (AOC) kalite tescilinin Italyan karsihgidir. IGT (Indicazione
Geografica Tipica) siniflandirmas1 ise sarabin yalnizca bolgesel aitligini

belirtmektedir (Johnson ve Robinson, 2005).
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Sekil 1.3: Italya Sarap Bélgeleri
Kaynak: www.independent.wine, 2020, Erisim tarihi: 15.05.2021

Sarap ve bagcilik alaninda 6nde gelen iilkelerden biri olan Fransa’da sarap turizmi
1930’Iu yillara dayanmaktadir. Bourgogne bolgesindeki Cote de Nuits sarap yolu,
sarap turizminin Fransa’daki baglangici olarak kabul gérmektedir. 1950°1i yilarda ise
Alsace ve Champagne bolgelerinde benzer faaliyetler baslatilmistir (Lignon-
Darmaillac, 2011). Cografi isaretleme konusunda 6nde gelen tilkelerden olan Fransa,
bagcilikta gelismekte kalmamis, sarap tanimlama, siniflama, isaretleme ve kontrol
alaninda da diinyaya 6rnek olmustur. Ulusal Mense Tanimlama Enstitiisii tarafindan
belirlenen AOC kurallari, saraplarin siniflandirilmasi ve etiketlenmesi kadar, {iziimiin
kalitesi, yetistirilen bolge, iiretim metodu, iiziimiin iretildigi alandan alinabilecek
hektar basina maksimum iirin miktari, alkol orani ve benzeri nitelikleri de kontrol
etmektedir. 170 km "La Route des Vins d'Alsace” (Alsas Sarap Rotasi), sarap
rotalarinin basinda gelmekle birlikte, Fransiz koptklii saraplarina ismini veren
Champagne, saraplariyla iinlii Bordo, Burgonya, Languedoc, Provencal, Beaujolais,
Korsika, Jura, Savoy, fle-de-France, Rhone ve Loire Vadileri, sarap turizmi alaninda

onemli rotalardir (Johnson ve Robinson, 2005).



69 cografi isaretli saraba sahip Ispanya, sarap baglar iizerinde sicak hava balon
turlari, baglarda bisiklet gezileri ve kor tadimlar gibi bir¢ok aktivite ile sarap

turizminin gelismis oldugu tilkelerden biridir (Johnson ve Robinson, 2005).

Diinyanin en iinlii sarap rotalarindan biri olan ABD’deki California Napa Vadisi,
sarap turizmiyle, 150 bin oraninda niifusa sahip olmasina karsin, giinde yaklagik
13,500 turisti agirlayarak Disneyland’dan sonra en ¢ok turist agirlayan bolge olarak

ikinci siraya yerlesmistir (Sekil 1.4).

'\ i"

Sekil 1.4: Napa Vadisi
Kaynak: https://www.tripsavvy.com/, 2020, Erisim tarihi: 14.03.2021

Almanya’da sarap turizmi faaliyetleri 1920°1i yillara dayanmaktadir. “Ogretici Sarap
Yolu” olarak adlandirilan ilk sarap turizmi faaliyeti Schweigen’de baslamistir. 1935
yilinda Almanya’da ise; Weinstrasse’de “Sarap Yolu” olusturulmustur (Kose ve
Celik, 2017). Pfalz Sarap Bolgesi, Almanya’nin ikinci biiyiik sarap tiretim bolgesidir.
Bolgede sonbaharda gerceklestirilen iiziim ve sarap festivalleri ile sarap turizmi igin

en ¢ekici bolgelerden biridir (Braatz ve dig., 2014).

Iber yarrmadasinda bulunan ve 2018 yil1 itibariyle diinyada en fazla sarap iiretilen ilk
on tilkeden biri olan Portekiz, yiiksek alkol ve seker oranina sahip Porto saraplarinin
yant sira, liziim ¢esitliligi ve modern sarap iiretimiyle sarap turizminin gergeklestigi
iilkelerden biridir. Birlesmis Milletler Orgiitii (UNESCO), Diinya Kiiltiir ve Tabiat
Mirast listesinde yer alan Douro Vadisi ve Pico Adasi sarap turizmi i¢in 6nemli

rotalardir (Johnson ve Robinson, 2005).

Yunanistan Akdeniz’deki 6nemli turizm merkezlerinden biri olmasinin yani sira,
iklimin getirdigi tiziim ¢esitliligi ve odiillii saraplari ile en ragbet géren sarap turizmi
bolgelerindendir. Ulkede sarap turizminin gelisim nedenleri arasinda otellerin ve
konuk evlerinin baglarin merkezinde veya ¢ok yakininda olmasi ve sarap turizmine

katilan turistlerin, sarabin yapim asamalarina tanik olmasi yer almaktadir. Ege
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Adalar1 olan Oniki Adalari, Samos, Lesvos, Santorini, Limnos, Chios, Ikaria, Kiklad,
Iyon ve Girit adalarmin tamaminda sarap iiretimi yapilmaktadir. Trakya Bolgesi,
Orta Yunanistan ve Teselya Bolgeleri’nin tamami sarap turistlerini agirlamaktadir

(Stavrinoudis ve dig., 2012).

Avustralya’da ilk kez sarap turizmi konferansi 1998 yilinda diizenlenlenmesini
takiben bu alanda tanimlamalar yapilmistir (Yildiz, 2009). Giiney Avustralya
Barossa Vadisi her yil 7,5 milyon turist tarafindan sarap ve diger gastronomik 6geler

icin ziyaret edilmektedir (Kose ve Celik, 2017).

Sarap turizmi alaninda giin gegtikce pazar paylarni arttiran diger ilkeler arasinda
Giiney Afrika, Avustralya, Yeni Zellanda, Arjantin, Sili, Japonya Isvicre ve Ingiltere
yer almaktadir. Giiney Afrika’da yer alan ve 1971 de olusturulan ilk sarap rotasi
Stellenbosch’a bugiin 15 farkli sarap rotasi ilave olmustur. Avrupa iilkelerinden
Moldova’da 6nemli sarap tireticilerindendir. Tarihi mekanlari ile hem sofralik hem
de kaliteli saraplik Giziimleri sarap turizmine ragbet gosterenlerin sayisinda her yil

artis saglamaktadir. Macaristan’da da sarap rotasi bulunmaktadir (Kése ve Celik,

2017).

Diinyadaki en biiyiik {iziim iireticisi olan Cin ise, 2000 yillik sarap liretimi ge¢misi

olmasina karsin, sarap turizminde bilinirligi son derece disiiktiir (Qui ve dig., 2013).

1.3.2. Tiirkiye’de sarap turizmi ve bag rotalar1

Arkeolojik kazilarda elde edilen bulgular sonucunda, Anadolu cografyasinda iiziim
ve sarabin tarihinin 6.000 yi1l Oncesine uzandigi goriilmektedir (Arikan, 2017).
Gilinlimiizde, tiim diinyada degisen turizm talepleriyle birlikte, Anadolu baglar1 da
sarap turizminin gozde rotalart haline gelmistir. Sarap turizmine olan talebin
artmasiyla, seyahat acenteleri liziim baglarimni ziyaret etmek ve tadim yapmak isteyen
turistler i¢in gilinliik veya haftalik turlar diizenlemeye baslamistir (Oyan ve Akdag,
2020).

Ulkemizde Karadeniz Bolgesi’nin kuzeyi ve Dogu Anadolu’nun kuzey kesimleri
haricinde her bolge ve yorede bagcilik yapilmakla birlikte iiretilen {iziimiin olduk¢a
diisiik bir miktar1 sarap tiretiminde kullanilmaktadir (Sekil 1.3). Mevcut baglarin
yiizeysel Ol¢timleri karsilastirildiginda iiretilen iiziimlerin %35°1 kurutmalik, %30’u

sofralik, %30’u pekmez, sira, pestil ve benzeri {iriinlerin {iretiminde yalnizca %51



sarap liretiminde kullanilmaktadir. Avrupa iilkelerinde bu oran %75-%95 arasindadir

(Qui ve dig, 2013).
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Sekil 1.5: 2004-2011 Yillari Ortalamasina Gére Tiirkiye’de Saraplik Uziim
Uretiminde Bolgelerin Paylari

Kaynak: TUIK, 2012

Tiirkiye’deki sarap rotalar1 Trakya, Ege ve Anadolu olarak ii¢ bashik altinda
incelenmektedir (Sekil 1.6).

Sekil 1.6: Tiirkiye nin Sarap Rotalari
Kaynak: https://slowtravelguide.com/tr/, 2020, Erisim tarihi, 14.03.2021

Trakya Bag Rotast

Trakya Bag Rotasi, Tiirkiye nin ilk bag rotasi projesidir. Tekirdag, Sarkoy, Gelibolu

ve Kirklareli bolgelerinde faaliyet gosteren 12 butik sarap tireticisi, Trakya Turizm
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Isletmecileri Dernegi ve Trakya Kalkinma Ajans’nin ortak calismalart sonucu
olusturulmustur (Demirkol ve dig., 2016). Trakya bolgesi sicak ve kurak yazlari,
soguk kiglar1 ve yiiksek nem oraniyla sarapcilik i¢in oldukga elverisli mikro
klimalara sahip bir bolgedir. Ayrica, tiim Tiirkiye’deki sarap iiretiminin %20’si
Trakya’da gergeklesmektedir (Oyan ve Akdag, 2020). Gilinlimiizde, Tiirkiye’deki
sarap iiretiminin yaklasik %15°i bu bolgeden karsilanmaktadir. Uretilen iiziim tiirleri;
asiditesi yliksek Gamay, asit orani diisiik Yapincak, yumusak i¢imli beyaz Semillion
ve siyah Papazkarasi olarak bilinmektedir. Bolgede yetisen diger liziimler Adakarasi,
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Cinsault, Kalecik Karasi, Merlot,
Riesling, Sauvignon Blanc, Siraz ve Viognierdir. Miirefte ve Sarkdy, liziim ve sarap
tiretimi bakimindan Trakya’nin en yogun oldugu bolgedir. Birgok iiretici bu bdlgede
bulunmaktadir. Tekirdag’da Umurbey Baglari, Chateau Nuzun Baglari, Barel
Baglari, Barbare Baglar1, Sarkdy’de Melen Baglari, Giilor Baglari, Chateau Kalpak
Baglari, Gelibolu’da Gali Baglari, Suvla Baglar1 ve Kirklareli’nde Arcadia Baglari,
Chamlija Baglari, Vino Dessera Baglar1 rotay1 olusturan baglardir (Celik, 2019).

Ege Bag Rotasi

Ismi her ne kadar Ege bolgesi olsa da, bu sarap rotas1t Marmara Bélgesinde Bulunana
Canakkale’den  baglayip Akdeniz bélgesinde bulunan Antalya’ya kadar
uzanmaktadir. Bolge, uzun ve sicak yazlari, 1liman kiglar1 ile Tiirkiye’deki sarap
tiretiminin %50’den fazlasin1 gergeklestirmektedir. Bogazkere, Cabernet Sauvignon,
Chardonnay, Cavus, Dimrit, Grenache, Kalecik Karasi, Karalahna, Malbec,
Mourvedre, Narince, Okiizgdzii, Petit Verdot, Pinot Noir, Sangiovese, Sauvignon
Blanc, Sultaniye, Tempranillo ve Viognier bdlgede yetisen saraplik {liziimlerdendir
(Celik, 2019). Son yillarda sarap {iretimi, baglarin kurumsallasmasi ve yeni
fabrikalarin acgilmasiyla olduk¢a popiiler bir sarap rotasi haline gelen Bozcaada’da
tath beyaz sarap yapiminda kullanilan Vasilaki ve kirmizi sarap yapiminda kullanilan
Kuntra tiziimleri 6n plana ¢ikmaktadir. Saroz yakinlarinda Merlot iiretimi, Avsa ve
Marmara adalarina 6zgii Adakarasi tretimi, bolgedeki diger saraplik tiziimlerdir.
Siyah, yiiksek tanenli Cabarnet Sauvignon, Fransa ve Ispanya’da oldukga tercih
edilen Carignan; seker ve asit orani diisilk Alicante Bouchet, yogun aromali Siraz,
yumusak yapili Bornova Misketi ve Foca Karasi, Izmir, Urla, Cesme ve cevresinde
en ¢ok yetisen saraplik iiziim tiirleridir. Denizli’de Cal Karas1 ve Sultaniye {iziimleri

ozellikle rose saraplarin tiretiminde kullanilmaktadir (Kili¢ ve dig., 2017 ).
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Anadolu Bag Rotasi

Anadolu sarap rotalart oldukca genis bir cografyaya yayilmistir. Yazlarin kurak ve
sicak, kislarin ise sert ve soguk gectigi karasal iklimde, gece ve giindiiz arasinda bile
1s1 farkliliklar1 oldukca fazladir. iklim kosullarindaki bu farkliliklar, yerel iiziim
cesitliliginin artmasini saglamistir. Ankara, Anadolu’nun en kaliteli kirmiz1 saraplik
iziim ¢esitlerinden Kalecik Karasi’na ev sahipligi yapmaktadir. Anadolu’nun yerel
{iziimlerinden olan yogun aromali Okiizgdzii iiziimii, Elaz1g ve Malatya baglarinda
yetismektedir. Tanen miktar1 yogun Bogazkere liziimii Diyarbakir’da, Hasandede
Kirikkale’de, mese ficilarda bekletilerek zarif ve dengeli bir sarap elde edilen
Narince Tokat ve ¢evresinde, sek sarap yapiminda kullanilan Emir, Dimrit, Siradar
ve Kayseri Karasi, Tiirkiye’nin biiylik sarap tesislerinin yogunlukla bulundugu
Nevsehir’de tretilmektedir. Binlerce yillik sarap gelenegiyle bilinen Mardin ve
Midyat’ta {iretilen Siiryani saraplarinda ise yerel lizimlerden Mazruna ve Kerkiis
kullanilmaktadir. Saraplik iiretiminde siklikla kullanilan diger iiziimler ise; I¢
Anadolu’da Chardonnay, Malbec, Sauvignon Blanc ve Tempranillo iken, kuzey
Anadolu’da Okiizgozii ve Siraz’dir (Kilig ve dig., 2017 ).
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2. ANKARA ILI VE SARAPCILIK

2.1. Ankara ili Hakkinda Genel Bilgiler

Tirkiye’nin Orta Anadolu Bolgesi’nde bulunan Ankara ili, doguda Kirikkale ve
Kirsehir, batida Eskisehir, kuzeyde Cankir1 ve Bolu, giineyde ise Konya ve Aksaray
illeri ile cevrilidir. Cumhuriyet 6ncesi 30.000 niifuslu bir kent olan; Ankara’nin
mevcut niifusu 5,5 milyondan fazladir. Cumhuriyet ile birlikte, sanayilesmedeki artis,
diger yerlesim merkezlerinden Ankara’ya i¢ gocii baglatmistir. Boylece, Ankara’da
sanayilesme ve artan niifus birbirinin hem sebebi hem de sonucu olmustur. Bugiin
Ankara iilke genelindeki illerin ekonomik faaliyet konularindaki agirligi yoniiyle
sanayi agirlikl iller arasinda yer alsa da bolgede tarim faaliyetleri de siirmektedir

(Ankara il Turizm Miidiirliigii, 1995).

Ankara yliz 6l¢limii bakimindan oldukg¢a genis bir araziye sahiptir. Bu sebeple,
bolgesel iklim farkliliklar1 goriilmektedir. Giliney kesimlerde step iklimi goriiliirken;
kuzey kesimlerde Karadeniz ikliminin 1liman ve yagisli yapidadir. Yaz aylar1 sicak,
kis aylar1 soguk olup sis ve don goriilmektedir. Ortalama sicaklik 11,7°C iken, yillik
ortalama yagis miktar1 389,1 mm’dir. En yiiksek ve diisiik sicaklik degerleri 40,8°C
ve -24,9°C olarak tespit edilmistir. Deniz seviyesinde yiiksekligi yaklasik 890 metre
olan sehir, Kizilirmak ve Sakarya nehirlerinin olusturdugu verimli ovalara sahiptir

(Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, erisim tarihi: 09.11.2020).

Ankara ilinde 1 adet Biiyiiksehir Belediyesi, 25 adet ilge belediyesi, 804 mahalle ve
672 adet koy bulunmaktadir (Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1, erisim tarihi: 09.11.2020).

Sehir koklii tarihi ve kiltiirii sebebiyle dogal giizellikleri ve miizeleriyle turist
cekmektedir. Ankara Kalesi, Roma Imparatorlugu tarafindan insa edilen Augustus
Tapinagi, Roma Hamami1 ve Roma Tiyatrosu, Julianus Siitunu, Gordion Antik Kenti,
Zagfiran Han, Sulu Han, Selguklular tarafindan yapilan Akkoprii, Gavurkale,
Kayabas1 Mozaigi, Kiilhdyiik, Bizans Donemi’nden kalma Kalecik Kalesi, Juliopolis
Kayip Kenti, Parnasos Antik Kenti Kilise Kalintisi, Hact Tugrul Hoytigl, Sinap

Formasyonu Kazilar1 ilgi ¢ekici tarihi eserlerdir. Tarihi Eynebey, Sengiil ve
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Karacabey Hamamlari turistik hamamlardir. Anadolu Medeniyetleri Miizesi,
Cumbhuriyet Miizesi, Resim ve Heykel Miizesi, Etnografya Miizesi, Gordion Miizesi,
Roma Hamami Ag¢ik Hava Miizesi, Sefik Bursali Miizesi, Kurtulus Savasi Miizesi,
Alagdéz Karargah Miizesi, Anitkabir Atatiirk ve Kurtulus Savasi Miizesi, Devlet
Mezarlig1 Miizesi, Haritacilik Miizesi, Jandarma Miizesi, MSB Arsiv Miizesi, Hava
Kuvvetleri Miizesi, Sakarya Sehitleri Zafer Anit1 ve Miizesi, Topgu ve Fiize Okulu
Smif Miizesi ve bir¢ok 0zel miize ile sehir kiiltiir turizmi bakimindan oldukca
gelismistir. Sergi alanlari, sanat ve kiiltiir merkezleri, anitlar, camiler, eski evler ve

konaklar ile sehir turizmi oldukca gelismistir (Ankara Il Turizm Miidiirliigi, 1995).

2.2. Ankara flinin Tarihcesi

Yapilan incelemeler sonucunda sehirdeki yerlesimin tarih oncesine dayandigi tespit
edilmistir. Ankara’daki Ahlathibel, Etiyokusu ve Kocumbeli Hoyiikleri M.O. 3000
yilinda sehirde yerlesim oldugunun kanitidir (Bertram, 2016). Hitit eserlerinde
bahsedilen Ankuwa kenti, gliniimiiziin Ankara sehrinin bulundugu yerdedir.
Ankara’nin sehir olarak kurulusu, giiniimiizde Anadolu’nun Onemli antik
kentlerinden biri olan Gordion adiyla Frigyalilara dayanmaktadir. Bolgedeki
mezarlar, M.O. 750-500 yillarindaki Frigya yerlesmesinin énemini gdstermektedir.
Frigya devletinden sonra sirastyla Lidyalilarin ve Perslerin hakimiyetine gecen kent,
ayrica M.O. 522-486 yillar1 arasinda yapilan “Kral Yolu” iizerinde kiigiik bir ticaret
merkezi olarak 6nemini arttirmigtir. M.O. 333 yilinda Makedonya krali Biiyiik
Iskender tarafindan Anadolu’daki Pers egemenligine son verilerek kent Pers
himayesinden ¢ikmistir (Unliiénen ve Kizanlikli, 2017). M.O. 277°de Avrupa’dan
Anadolu’ya gelen Galatlar’in bir kolu olan Tektosag’lar tarafindan, Ankara ili
baskent yapilmigtir. Sehir, M.O. 25 yilinda Roma Imparatoru Agustus tarafindan
Galatlar’dan alinarak Roma Imparatorlugu’na baglanarak kurulan Galatya eyaleti
bagkent yapilmistir. Milattan sonra (M.S.) 100-200 yillar1 arasinda Roma yol aginin
Anadolu’daki 6nemli bir kavsagi haline gelen kent, yonetimsel ve askeri acidan da
gelismistir. M.S. 395 yilinda Roma Imparatorlugu, Dogu Roma ve Bati Roma olarak
ayrilmasi takiben Ankara, Dogu Roma (Bizans) Imparatorlugu sinirlari igerisinde
kalmistir. Bizans déneminde sehir ¢ok sayida yeni yapiyla donatilmistir (Ankara il
Turizm Midirligi, 1995). 1073 yilinda Selguklular tarafindan fethedilen sehir,

farkli donemlerde Tiirk Beylikleri, Bizans ve Mogol egemenligi altinda yagamistir.
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Osmanli déneminde Ahi merkezlerinden biri olan Ankara, Imparatorlugun énemli
ticaret merkezlerinden biri olmustur. 1920 yili sonrasinda Milli Miicadele’nin
sembolii haline gelen Ankara Kurtulus Savasi’nin idari merkezi, 13 Ekim 1923 tarihi

itibariyle ise; Tiirkiye Cumhuriyeti’nin baskenti olmustur (Batuman, 2013).

2.3. Ankara’da Sarap ve Bagcihk

Anadolu'nun tarihi kayitlart ve bolgenin bageilik ve sarap yapimimin kokenleri ile
baglantis1, M.O. 2000’1i yillara uzanmaktadir. Anadolu'nun yiiksek daglarin hakim
oldugu merkezi platolari, izole mikro iklim cepleri ve intermontan vadileri boyunca
verimli topraklar1 ile bdlgenin jeomorfolojik nitelikleri, sarap {retiminin
uygunlugunu da agiklamaktadir. Yiizyillar boyunca sarap iiretiminin gerceklestigi
Ankara, her yeni uygarlikla sarap iiretimine devam etmistir. Sehirdeki {iziim mirasi,
cesitli uygarliklarin etkisiyle, yiizyillar boyunca dinleri ve kiiltiirleri bir araya
getirmistir. Ayrica bircok uygarlik icin, kentsel bir kimlik bir tarimsal gida {riinii
olan sarap ile zenginlestirilmistir. [lk¢ag medeniyetleri i¢in dini ve torensel anlamlar

tastyan sarap ve asma, Osmanli doneminde de varligini siirdiirmiistiir (Atay, 2004).

2.3.1. ilkcagda Ankara’da sarap ve bagcihk

M.O. 2000 yillarinda Anadolu’ya yerleserek 600 y1l boyunca varligini siirdiiren Hitit,
diger bir adiyla Eti uygarlig1 i¢cin bagciligin 6nemi, bag, asma, tiziim salkimi1 ve sarap
figtlirlerinin yer aldig1 kaya resimleri ve heykeller gibi bir¢cok arkeolojik buluntuyla

kanitlanmistir (Unal, 2005).

Anadolu’nun bagcilik ve sarapgilik tarihinin baslangici Hitit uygarlig: ile bilinmesine
ragmen, Hititler sarapgilik ve bagciligi Anadolu’da yasayan yerli halktan dgrenerek
sarapcilik kiiltiiriinii  gelistirmistir (Deliorman ve dig., 2011). Bagciligin, Hitit
uygarhiginin ilk dénemlerinde bile oldukca gelismis oldugu bilinmektedir. Ozellikle
tapinaklarda dini torenlerde ve tanrilarda adak olarak biiylik miktarda sarabin
kullanilmasi, Hititler i¢in sarabin Onemini gostermektedir. Halka sirt ceviren
tanrilarin adak olarak bal, yag ve sarap kullanildig1 bilinmektedir (Albayrak ve dig.,
2008). Hatta Hitit tabletlerinde tiim bir evin, ayin sirasinda sarap ile yikanmasi,
sarabin kutsal, temizleyici ve arindirici olarak kullanildigini gdstermektedir.
Bogazkoy (Hattusa)’de bulunan tabletlerde, 6zel giin ve diger merasimlerde, sarabin,

bira, sigir, koyun ve ekmek ile tiiketildigi goriilmektedir. Ayrica, Hitit kanunlarinda
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baglarin pahaliligi, farkli {iziim kalitelerinin belirlenmesi, baglarin ve mahsuliin
korunmasina yonelik 6zel hiikiimler ve tarim yasalar1 bagciliga verilen 6nemi

gostermektedir (Imparati, 1992; Albayrak ve dig., 2008).

Anadolu’daki kazilarda saraba dair bulunan en eski sarap kaplar1 (Sekil 2.1),
Hititler’den M.O. 3000’lere ait som altindan sarap siirahisi ve ayakli sarap kadehidir
(Deliorman ve dig., 2011). Bunlarin disinda hayvan bigimli icki kaplari, kutsal
ayinlerde kullanilan halka bigimli govdeli su ve sarap kaplari ile asma ve {iziim
motifli birgok mutfak ve sunum gereci, kazilarda bulunan diger kaplardir (Boder,
2014). Ayrica Hititlerde, saray ve biiyiik konak ascilar: ile birlikte mutfakta firinci,
slit¢ii ve biracinin yani sira sarap¢i da ¢alisanlar arasinda bulunmaktadir. Mutfaklarda
tahil, baklagil, kuru meyve, yag, bira ve sarap gibi gidalarin kilden yapilan biiyilik
kiiplerde saklandigi bilinmektedir. (Albayrak ve dig., 2008; Sensoy, 2012; Boder,
2014).

Sekil 2.1: Anadolu Medeniyetleri Miizesi-Hititler (M.O. 3000) Som Altindan
Yapilmis Sarap Stirahisi ve Ayakli Sarap Kadehi

Kaynak: Saglam, O. C. ve Saglam, H. (2018).
Asurlular da Hititler gibi sarap¢iliga 6nem vermistir. Ozellikle ticaret kolonilerinin
yogunlugu sebebiyle, kuru tiziim ve sarabin diretildikleri bolgelerdenden farkl
bolgelere ticaretlerini yapmuslardir. Yapilan kazilarda M.O. 1300°1ii yillara dayanan
tiztim fosilleri, bagcilik, sarap tiretimi ve tliketimi ilgili alet ve edevat bulunmasi,

sarapciligin Asurlular i¢in de 6nemini kanitlamaktadir (Anli, 2006).
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Hitit uygarligin1 takiben, Frigya ve Pers uygarliklart da bagciliga dnem vererek
sarapgilik kiiltiiriinii devam ettirmistir. M.O. 800°lii yillarda Orta Anadolu’da Frigya
devleti kurulmustur. Ankara sehrinin kurucusunun da Frigya Krali Midas oldugu
belirtilmektedir. Ankara sehrinin isminin gemi ¢apasi ya da Fars¢a’da iiziim
anlamina gelen “Engiiri” kelimesinden geldigi sanilmaktadir. Tarih boyunca en fazla
bagcilik yapilan bdlgelerden biri oldugu ig¢in, Engilirii adi sik¢a kullanilmistir
(Akurgal, 1998). Friglerde tarim ve hayvanciligin onemi, saban kirma ve okiiz
Oldiirmeye kars1 verilen agir cezalardan anlasilabilmektedir. Frigyalilar tarafindan,
Sakarya ve Menderes ovalarinda baglar kurarak sarap tanrisi olan Dionysos igin bag
bozumu senlikleri diizenlenmistir (Memis, 2005). Frig Krali Midas’in 6liimiinden
sonra cenaze yemeginde sarap, bal ve bira karisimindan elde edilen 6zel bir ickinin
sunuldugu bilinmektedir (Sensoy, 2015). Ankara’da ozellikle Isa’dan &nce 8.
yiizyillarda Frig’lerde, liziim gesitliliginin ¢ok zengin ve baglarin bakimli bulundugu

bilinmektedir (Tunger, 2019).

Frig devletinin yikilistyla Ankara, Lidyalilarin egemenligi altina girmistir. Bu
donemde tarim, dokumacilik, madencilik ve sarap iiretimi bolgede gelisim
gdstermistir. M.O 546 yilinda ise Anadolu Pers Imparatorlugunun egemenligi altina
girmistir. Persler doneminde, Ankara’nm, giiniimiizde Iran sinirlarinda olan Susa
sehrinden baglayip, giinimiizde Manisa sinirlar1 igerisinde yer alan Sardis sehrine
kadar uzanan ticari amagh Pers Kral Yolu igerisinde olmasi, bolgede 6zellikle sarap

ticaretini hizlandirmistir (Yavuz, 2000).

Avrupa’dan Anadolu’ya gelerek yerlesen Galatlar’in (Keltler) ti¢ boyundan biri olan
Tektosaglar “Ankyra’’ olarak adlandirdiklar1 Ankara ve c¢evresine yerlesmistir
(Kaya, 2012). Galatlar, ilk olarak tahil iiretimi, sonrasinda ise Galatya olarak
adlandirdiklart Ankara’nin hemen her yerinde iiziim yetistiriciligi yaparak sarap
iretimine baslamislardir. Bu donemde tahildan sonra en cok iiretilen tarim iiriinii
tizim olmustur (Oygiir, 2020). Galat mezarlarinda 6liiler ile birlikte gomiilen esyalar
arasinda, sarap karigtirilan kaplar, sarap testileri, sarap siirahileri ve kupalar

bulunmaktadir (Bilim ve Gelecek, 2018).

Ankara, Galatia Kralliginin Romalilar tarafindan yikilmasindan sonra, Galatia
Eyaleti adiyla Roma Imparatorlugu’na bagli bir eyaletin bassehri yani metropolisi

olmustur (Akyol, 2016) Roma Doénemi’nde adak niteliginde dikilitas (Stel) tizerinde,
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yerli halk tarafindan iiziim baglarin1 koruduklarina inanilan Zeus Ampelikos ve Zeus

Ampeleitos tanrilarinin resmedildigi géze ¢carpmaktadir (Anli, 2006).

2.3.2. Ortacagda Ankara’da sarap ve bagcihik

Roma Imparatorlugu’nun M.S. 313 yilinda Hristiyanlig1 kabul etmesiyle sehirde
Hristiyanligin etkisi artmaya baslamaktadir. Pagan dinlerde sarabin yeri ve dnemi
oldukga fazladir. Isa’nin son yemeginde masay: siislemesi ve Hristiyanliktaki yeri ile
Bizans imparatorlugu boyunca baslica igeceklerden biri olarak kabul edilmistir.
Imparatorluk topraklarinda yiiksek oranda iiretilmesi, bdlgede énemli bir ekonomik
gelir saglamistir. Kendi sikkesini basma ve kullanma hakki olan Ankara’da da sarap
tiretimi oldukga fazladir (Oygiir, 2020). Sarap iiretimi ve bagcilik hakkinda bir¢ok
yazili kaynak bulunmakla birlikte “Geoponica” olarak bilenen 10. yilizyila ait bir
Bizans eseri, bagcilik ve yagcilik gibi 6nemli tarimsal faaliyetleri {iretim siireglerine

ait onemli kaynaklar arasindadir (Kogyigit, 2021).

Giiniimiizde Beypazar1 smirlar1 icerisinde kalan Indzii vadisindeki magaralarda,
kayalarda hac isareti iceren sivalarin olmasi Hristiyanligi ve bu yerlesim yerinin
Romalilar tarafindan kullanildigini géstermektedir. Vadi tabanindaki baglik alanlar,
geleneksel bag yasaminin bu bolgede yogun oldugunu ve sarap iiretimini isaret

etmektedir (Kiper ve Kiper, 2006).

1993 yilinda Cankirikapi’da temel kazisinda ortaya ¢ikan Bizans dromoslu (dar ve
uzun koridor) oda mezarlarinda, 6liim sonrasi hayata giderken kullanmasi amaciyla
konulan mezar hediyesi olarak pigirilen topraktan kadeh bulunmasi (Sekil 2.2),
Olimden sonraki yasam i¢in de sarabin Oneminin korundugunu gostermektedir

(Aydin ve Zoroglu, 2016).

Ortacag’da Bizans’m baskent olarak Istanbul’u segmesiyle Imparatorluk igerisinde
Anadolu bagkenti sifatin1 yitiren sehir, Bizans’in sinir kenti olarak daha ziyade bir
tatil ve ticaret kentine doniigmiistiir. Ortacag boyunca sehir donemsel olarak

Selguklular, Galatlar ve Bizans arasinda el degistirmistir (Oygtir, 2020).
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Sekil 2.2: Erken Bizans Mezarlar1 Kazisi, Mezar Hediyesi Kadeh
Kaynak: Aydin, M. ve Zoroglu, C. (2016)
11. yilizy1l sonlarina kadar Bizans himayesinde olan Ankara, 1073 yilinda Selguklular
tarafindan feth edilmistir. Selguklu Imapartorlugu’nun saray teskilatinda Sarab-salar
veya Sarabdar olarak isimlendirilen icki tadicilarinin bulunmasi, ayrica donemin
mimarisinde cami ve saray duvarlarina asma ve {iziim motiflerinin ¢izilmesi (Sekil
2.3), sarabin Selguklu Imparatorlugu’ndaki yerini ve onemini gdstermektedir

(Sensoy ve Tiritoglu, 2018).

nl"’~' A

Sekil 2.3: Cami Duvarinda Asma Yapraklar1 Ve Uziim Salkimlar1
Kaynak: Deliorman, D., N. Orhan, F. Ergun, (2011)

Tirkiye Selguklulart doneminde, 1238 tarihinde, Er-Réavendi tarafindan yazilan
Avyetii’s-Siirtir eserinde, “icki hakkinda bir fasl” kismu goze ¢arpmaktadir. Bu
kisimda sarab-hane ve sarhosluk kavramlarindan bahsedilmistir. Kaynatilarak 1/3

oranda yogunlastirilan iizim suyuna miiselles denilmektedir. Bal, hurma, bugday,

19



arpa ve diger irlinlerden yapilan igkiler, 2/3’si kalincaya kadar kaynatilan sarabin,
alkol oraninin azaltilarak helal olmasi, hurma ve kuru iiziim sarabinin daha az
kaynatma ile alkoliiniin giderilmesi, i¢kinin yemegin hazmi i¢in igilmesi, hurma ile
kuru iiziimiin meyve ile karigik saraplarin biraz kaynatilip i¢ine elma, ayva veya giil
yapragi atildiginda helal olarak sayilmasi eserde Tiirkiye Selguklularinda goriilen

sarap aligkanliklarindan bazilari olarak bilinmektedir (Giillii, 2018).

2.3.3. Yenicag ve yakincag’da Ankara’da sarap ve bagcilik

Bizans’in tamamen yikilmasiyla Osmanli topraklarina dahil olan Ankara’da sarap
tiretimi gayri miislim halk tarafindan Cumhuriyet donemine kadar devam etmistir.
Osmanli Imparatorlugu’nun kurulusundan itibaren &zellikle ilk iKi asir boyunca sarap
tiketiminin sarayda da aktif olarak siirdiigii bilinmekte, ancak bu durum Orta
Asya’daki yasam tarzindan kaynaklanan aliskanliklara baglanmaktadir. ilerleyen
yiizyillarda, sarap tliketimi diismekle birlikte liretim gayri miislim halk ile devam
ettirilmistir. Bu donemde gerceklesen asma biti salgini, 1. Diinya Savasi ve Kurtulus
Savasi, Anadolu topraklarinda {iretimi en c¢ok etkileyen baslica olay olarak
bilinmektedir (Ribeiro ve dig., 2020).

2.3.3.1. Osmanh ve sarapc¢ilik

Bizans yikimini takiben, yerini Osmanlilara birakmistir. Anadolu’nun sarap kiiltiirii
tamamen bitmemekle birlikte gerilemeye baslamasina ragmen; bagcilikta ilerleme
goriilmiistiir. Anadolu topraklarinda kiymet verilen asma, Osmanli’da da degerini
sirdiirmiistiir. Tirk mutfaginda iiziimden iretilen pekmez, pestil, kofter, sucuk
(orcik), bulama, bastik, tarhana, lokum ile kuru iiziim tiiketimi énemli gostergeleri
arasindadir. Osmanli doneminde Miisliimanlarin sarap {iretim ve tiikketiminin
yasaklanmasina ragmen, gayrimiislim halkin sarap {retimi ve satis1 serbest

birakilmigtir. Kanuni Sultan Siileyman déneminde bu konuda siki tedbirler alinmustir.

1557 yilinda donemin padisah1 Kanuni Sultan Siileyman’in Uskiidar kadisina
gonderdigi fermanda, saraplik tiiziim cesitleri yerine sofralik, pekmezlik ve
kurutmaya elverigli asma fidelerinin yetistirilmesi buyrulmustur (Séylemezoglu,
2005). Gayrimiislim halkin sarap iiretimi ve satis1 vergilendirilmistir. Ornegin, II.
Bayezid’in Umumi Osmanli Kanunnamesi’nde, gayrimiislim halk tarafindan iiretimi

ve tiiketimi yapilan sarap ve domuz i¢in vergi diizenlemesinde “Ve sehre gelen bir
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fugt siiciden (saraptan) on bes ak¢e alina ve hinzir bogazlamag-igiin beslense, hinzir

basina bir ak¢e alina.” hitkkmii goriilmektedir (Gedkl, 2009).

Ankara, 1354 yilinda tamamen Osmanli Imparatorlugu himayesine girmistir.
Osmanl’nin sarap tretimi, Ermeni ve Rum azmliklar sayesinde vilayet olan
Ankara’da devam etmistir. Ayn1 zamanda, misliman halk sofralik, kurutmalik ve
stralik tiziim {retimiyle bagcilik gelenegini siirdiirmiistiir. 17. ylizy1l gezginlerinden
Evliya Celebi, Seyahatname’sinde Ankara i¢in “Mamur, abadan, iiziimii ¢ok

oldugunda adina Engrii (ziziim) adim1 vermislerdir” demektedir (Tiirkyilmaz, 2012).

19. yiizyila ait yazili belgelerde, Kalecik’e ait g¢esitli meyve agaglart ile donatilan
bahgeler ve genis ve bakimli baglarindan bahsedilmektedir. Ayrica, liztimleri ve
“kismis” olarak tabir edilen ufak iiziimlerinin olduk¢a lezzetli ve meshur oldugu da
belirtilmektedir (Elibiiyiik ve Yildirim, 2006). Amerikali rahip ve ressam Henry John
van Lennep, 1870’li yillarda Ankara kalesinin kuzey ucunda bulunan Akkale’nin
kuzey ve dogusunun iiziim baglari ve bag evleri (Sekil 2.4) ile kapli oldugundan

bahsetmektedir (Siiliiner, 2014).

A e X a* _|: - .
Sekil 2.4: Atatiirk’iin Cankaya’daki Bag Evi
Kaynak: Ribeiro, J. D., Ribeiro, D. C. ve Duarte, J. S. A. (2020)
Tanzimat doneminde ise; tarim tretim teknikleri gelistirilerek verimliligin
arttirllmasma yonelik calismalar baslamistir. Baslica, 1847 yilinda Istanbul’daki
Ziraat Mektebi olmakla, bir¢ok vilayette ziraat mektepleri ve numune (6rnek

uygulama) tarlalar1 agilmistir (Keskin, 2010).
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2.3.3.2. Cumhuriyet donemi ve sarap¢ilik

Cumhuriyet oncesinde kentin, baslica gecim kaynaklari hayvancilik ve tarimdir.
Cumbhuriyet ile birlikte, bagkentte olmasi zaruri hizmetler i¢in gerekli alt ve st yap1
hizmetlerinin saglanmaya baglanmasiyla ticari hayat da yiikselise ge¢mistir. Gida
tiretiminde 1925 yilinda kurulan bira fabrikasini takiben, makarna, un, bitkisel yag,
stit Urtinleri, seker, sarap fabrikalar1 yapilmistir. 780 sayil kanunla yiiriirliige giren
1929 kurulus tarihli Ispirto ve Ispirtolu Ickiler Inhisari (TEKEL) rejiminde sarap
serbest birakilarak tretiminin artmasi hedeflenmistir (Sekil 2.5). 1929 Diinya
Ekonomik Krizi’nin etkilerini 6nlemek ve iiziim {reticisini korumak i¢in 19 Eyliil
1935°te, iiziim alma, isleme, yurt i¢i ve yurt disinda pazarlama hedefiyle Taris Uziim
Kurumu kurulmustur. Ayni zamanda, iilkenin birlik ve kooperatiflerinin destegi ile
1937 yilinda iretim ve ihracatcilart Ankara’da bir araya getirerek liziimciiligiin
tiretim sartlarini rasyonel hale getirmek ve mahsulleri standardizasyonu i¢gin dnemli

kararlar almistir (Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, erigim tarihi: 09.11.2020).

Kalebag Likér Saraby

Kot o et medie me—

Tah ped ¢ ek bubs - Bassted e
Noros Baiiah Nertey g Save de wrreebasas
TECREUNE RDINE2

Sekil 2.5: Kalecik Karas1 Uziimiinden Uretilen Kalebag Likdr Sarabi Tanitim
Kaynak: Yal¢in, M. (2018)
1942 yillarinda Tirkiye’nin toplam bag alan1 miktar1 4.283.100 doniimdiir. Ayn1 yil
iretilen toplam 951.469 ton yas liziimiin 20.976 tonu, Ankara’nin 228.220 doniim
arazisinden elde edilmistir. Ankara’da tiretilen tiziim ¢esitleri Hasandede, Kalecik ve
Kizil iiziim olarak belirtilmistir (Yurtoglu, 2019). 4250 sayili Kanun ile sarap tretimi

ve dagitiminin 6zel sektor tarafindan da yapilabilecegi hilkkme baglanmistir. 1942 -
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2003 yillar1 arasinda Tiitin ve Alkol Piyasasi Diizenleme Kurulu’nun kurulusuna
kadar devlet ve ozel sektor sarap iiretim faaliyetinde bulunulmustur. 2003 yili

itibariyle sarap iiretimi ve dagitimi yalmizca 6zel sektor tarafindan yapilmaktadir
(Buzrul, 2013).

1929 yilinda adint Ankara’nin Cankaya ilgesinin Kavaklidere semtinden alan,
Kavaklidere Saraplari, Tiirkiye’nin 6zel sektor tarafindan tiretilen ilk sarap tiretim
tesisi (Sekil 2.6) olma oOzelligini de tasimaktadir (Kavaklidere, erisim tarihi:
10.03.2021).

Sekil 2.6: 1930’Iu Yillarda Kavaklidere Sarap Fabrikasi Standi

Kaynak : http://www.kavaklidere.com/tr 2020, Erisim tarihi: 11.03.2021

1950 yillarinda Tirkiye’de baslayan bagciliktaki gerilemeler ve 1980°li yillarda
asma biti olarak adlandirilan filoksera zararlisinin baglarda bas gostermesi ile
gerilemistir. Salginlarla birlikte, ayrica endiistrilesme ile kentlesmenin hizlanmasi
baglarin tahrip olmasina, Ozellikle yorenin en degerli liziimlerinden Kalecik
Karast’nin neslinin tiikkenme noktasina gelmesine neden olmustur. Kalecik Egitim ve
Kalkinma Vakfi, kalecik karasi liziimiin yayilmasi i¢in ¢esitli caligmalarda bulunarak
bolgeye has bir sarap lretilmistir. Bununla birlikte; bolgede sarap fabrikasi tesis

kurulumu i¢in fizibilite galigmalarina baglamistir (Yalgin, 2003).

Bu caligmalar sonucu, bolgenin ilk sarap tesisi Isiklar Holding tarafindan 1993’te

Ozellestirme idaresinden 500 doniim arazisiyle birlikte bir ¢gimento fabrikasi alinip,
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kullanilmamasini takiben 100 donlimiine bag dikilmesiyle kurulmustur. Chateau

Kalecik adi1 verilen tesis, bolgede yetisen kalecik iiziimiiyle birlikte, ayni bolgede

yetisen 6 farkli Fransiz iiziimiinii daha kullanarak sarap iiretmistir. Uretilen giiclii

tanenli ve yliksek alkollii kupaj saraplar, kalecik karasi {iziimiiniin aromasinin diistik

seviyelerde kalmasi sebebiyle sarap piyasasinda fazla tercih edilmemistir (Yalgin,

2018).

Cumhuriyet doneminde Ankara’nin diger ilgelerindeki modern bagcilik calismalari

asagidaki gibi 6zetlenmektedir (Haydaroglu ve Celik, 1999).

Akyurt: ilk modern bagcilik calismalar1 1997 yilinda 3 iiretici ile baslayarak,
12 dekar bag kurulmustur. Baglarin yalniz %281 saraplik (kalecik karasi)

uzumdir.

Ayas: Ilk asili bag tesisine 1978 yilinda baslanarak, 1998°de 114 dekar baga
ulagilmistir.  Baglarin %231 saraplik/siralik  (Akdimitri, Karadimitri,

Papazkarasi) tizimlere ayrilmigtir.

Bala: ilk modern bagcilik calismalart 1996 yilinda 3 iireticiyle 11 dekar
alanda baslamistir. Uretilen {iziimiin %32’si saraphik (Kalecik karasi)

uzumddr.

Beypazari: Ik modern bagcilik ¢aligmalart 1980 yilinda 11 kdyde, 142
ureticiyle 420 dekar alanda baglamistir. Baglarin yalnizca %10’u saraplik-

siralik (Hasandede, Hirsizalmaz, Kalecik karas1) tiziimdiir.

Cubuk: Ik modern bagcilik galismalar1 1988 yilinda 20 iireticiyle 74 dekar
alanda baslamistir. Uretilen {iziimiin %26’si saraplik (Kalecik karasi)

uzimdir.

Elmadag: ilk modern bagcilik ¢alismalar1 1993 yilinda Karacahasan kdyiinde
120 dekar alanda baslamustir. Uretilen iiziimiin yalniz %20’si saraplik-siralik

(Kalecik karasi, Akdimitri, Karadimitri) tizimdyir.

Evren: ilk modern bagcilik galismalar1 1997 yilinda 3 kdyde 15 dekar alanda

baslamustir. Uretilen iiziim cesitlerinin tamami sofraliktir.

Golbast: ilk modern bagcilik calismalar1 1997 yilinda 8 dekar alanda
baslamistir. Uretilen {iziimiin yalmzca %19’u saraplik (Kalecik karasi)

uzuimddr.
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Giidiil: Ilgede ilk bagcilik ¢alismalar1 1960 yilinda, Amerikan asma anaglari
iizerine yerli asilama ile baslamistir. ilgede iiretilen {iziimiin %37’si saraplik-
siralik (Akdimitri, Hasandede, Hirsizalmaz, Karadimitri, Kalecik karasi,

Okiizgozii, Papazkarasi) iliziimdiir.

Haymana: Isili bag tesisi ilk olarak 1994’te 3 kdye 22 dekar bag alaninda
baslamistir. Uretilen {iziimiin yalmzca %28’i saraplik (Kalecik karasi,

Hasandede) tiziimdiir.

Kazan: Ilgede ilk bagcilik ¢alismalar1 1975 yilinda, Amerikan asma anaclari
iizerine yerli asilama ile baslamistir. lcede iiretilen iiziimiin %281 saraplik-

siralik (Akdimitri, Hasandede, Kendibiten) tiziimdjir.

Kizilcahamam: Ilk asma anaci kullanimi 1965 yilinda baslamasina ragmen,
bolgede bagcilikta hizli ilerleme gerceklesmemistir. ilgede iiretilen {iziimiin

%29°u saraplik-siralik (Hirsizalmaz, Hasandede, Okiizgozii) liziimdiir.

Nallthan: Tlgede ilk bagcilik calismalar1 1995 yilinda baslamasini takiben, 4
yil icinde 9 kdyde 9 tireticiyle 57 dekar bag kurulmustur.

Polatli: flgede ilk bagcilik ¢alismalar1 1995 yilinda, Amerikan asma anaglari
iizerine yerli asilama ile baglamistir. 3 yil iginde 7 kdyde 8 lireticiyle 54 dekar

bag kurulmusgtur.

Sereflikoghisar: Ilk modern bagcilik calismalart 1997 yilinda 3 kdyde 11

dekar alanda baslamistir.

Son yillarda Ankara baglar tahrip edilmistir. Tahrip edilen baglar arasinda;

Kecioren’de Coraklik, Kizlarpinari, Mecidiye, Hacikadin Deresi, Karabag, Solfasil

Cin Cin, Karaca Kaya, Samanlik, Abidinpasa, Kinali Kdosk, Tiirkozli, Lakavuz,

Biiylik Dedeman Otel’inin ¢evresi, Seyran Baglari, Dikmen Baglari, Cankaya,
Yukar1 Oveg, Asagr Oveg, Keklik, Catlakli, Sogiitdzii, Pamuklar Ciftligi, Etlik

Baglari, Igdelidere ve Ayvali baglar1 bulunmaktadir (Tunger, 2019).

2.3.3.3. 2021 Yilinda Ankara'da sarapc¢ilik

Son zamanlarda, ozellikle 1980°1i yillardan itibaren turizm sektdriiniin giderek

biiyiimesi ile iiretim ve satislarda ciddi artis yasanmstir. Ulkedeki saraphane ve

sarap fabrikalar1 uluslararasi standartlara uygun yeni yatirimlar yapmaya baglamistir.
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Giiniimiizde Tiirk saraplari hem Anadolu’ya has yerli, hem de uluslararasi bilinen

liziim tiirlerinden yapilmaktadir.

Ankara, yliz 6l¢limii olarak tiim Tiirkiye’deki bag alanlarinin %1’ini olusturmaktadir.
Tiirkiye’deki en fazla bag alani ise %34 ile Manisa’dir (Sekil 2.7). Yiizol¢limii
bakimindan Manisa 13.810 km? iken; Ankara’nin 24.521 km?’lik yiizolgiimii ile bag
alani olarak Ankara’nin geride oldugu goriilmektedir (Tarim ve Orman Bakanligi,

erigim tarihi: 11.11.2020).
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Sekil 2.7: Tiirkiye’de Onde Gelen Sarap Uretimi Yapan Sehirlerin ve Ankara’nin
Bag Alan1 Yiizdesi

Kaynak: Tarim ve Orman Bakanligi, Erisim tarihi: 11.11.2020

Arkare %1

Tiim Tirkiye’de bugiin 140 civarinda iretim yapan sarap iireticisi oldugu
bilinmektedir. Ankara’da baglar1 ve iiretim tesisi bulunan en biiylik sarap firmalar
arasinda Kavaklidere Saraplar1 A.S. ve Vinkara Saraplart (B - Bak Gida Tarim ve
Ticaret A.S.) gibi biiylik firmalarin yanm sira, Kalecik Sarap San. ve Tic. A.S. gibi
butik {iretim yapan firmalar mevcuttur. Ozellikle Kavaklidere firmasi, 40°dan fazla
ilkeye gergeklestirdigi ihracat ile Tiirkiye’ nin tiim sarap ihracatinin yaridan fazlasini
tek basina gerceklestirmektedir. Firmanin saraplari, tim diinyadan 9 farkli Michelin
yildizli restoranin sarap meniilerinde de yer almaktadir. Kavaklidere Saraplari
Murahhas Azast Ali Basman, 6zellikle Okiizgozii, Bogazkere, Kalecik Karasi,
Narince ve Emir gibi Tiirkiye’nin yerel liziimlerinin, ihracat icerisinde oldukga
onemli oldugunu belirtmektedir. Sirketin baglarin1 biiyiitmeleri ve sayica
arttirmalarina karsin 500 kg tiziimden 300 It sarap iiretimi gibi diisiik randiman

calisarak kaliteli sarap liretimini arttirmay1 hedeflemektedir (Yiicel, 2011). Firmanin
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Ankara ilindeki baglar1 19 hektarlik bag alani ile Akyurt ve 12,7 hektarlik bag alanm
ile Kaleciktir. Ankara’daki tretim ise Yyillik 13,5 milyon litre sarap depolama

kapasitesine sahip Akyurt tesisidir (Kavaklidere, erisim tarihi: 10.03.2021 ).

Sekil 2.8: Ankara Kalecik Baglari

Kaynak: https://www.kulturportali.gov.tr/ 2020, Erisim tarihi, 11.01.2021

2004 yilinda Kalecik ilgesinde bag dikimine baslayan Vinkara Saraplari, hizli bir
gelisme gostererek giiniimiizde 620 dontimliik bag alaninda yetistirilen tiztimlerden,
yillik 1,3 milyon litre kapasiteli sarap isleme tesislerinde, modern tekniklerle iiretim
yapilmaktadir (Vinkara, erisim tarihi:15.05.2021). KALVI markasiyla butik iiretim
yapan Kalecik Sarap San. Ve Tic. A.S., 15 doniimliik bag alan1 ve yillik 2 milyon
sise kapasiteli liretim tesisi ile sarap tiretimi yapmaktadir (Kalvisarap, 14.02.2021 ).

Ankara’da iiretim yapan sarap firmalarinin sayica az oldugu, iiretimin ¢ogunlukla
biiyiik sirketler tarafindan yapildigi, iiretilen liziimiin sarap disinda, sira ve distile

alkollii i¢kilerin yapiminda da kullanildig: goriilmektedir.

2.4. Ankara'da Yetisen Saraphik Uziimler

Ankara ve cevresinde hem yerli hem de yabanci orjinli bir¢ok {iiziim c¢esidi

yetismektedir. Bu liziimler hem sofralik hem de saraplik {iziim tiirleridir.
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2.4.1. Yerli tiirler
Kalecik Karas:

Kalecik Karasi liziimii Ankara ilinin en bilinen yerli saraplik iiziim ¢esididir
(Sekil 2.9). Yiiksek verimli ve sarap yapimina uygun bu iiziim ¢esidi, 1950’lerde
Tirkiye’de baslayan bagciliktaki gerilemeler ve 1980°li yillarda asma biti olarak
adlandirilan floksera zararlisinin bu baglarda bas gostermesi ile 1990’11 yillarda
kaybolmaya yiliz tutmustur. Yapilan c¢alismalar sonucunda, Kalecik Karasi
liziimiinlin Uretimi tekrar yayginlasarak, bolgede {iretilen iiziim, sarapcilik
sektoriinde dnemli bilinirlik kazanmistir. Ozellikle 6zel sektdriin gosterdigi talep
dogrultusunda, Kalecik il¢esinde bir¢ok sarap iiretim fabrikasi kurulmustur. Yurt
ici ve yurt dis1 pazarlarda Kalecik Karasi iiziimiinden yapilan sarap ragbet
gormiistiir. Kalecik ilgesindeki kalecik karasit iiziimi bagciliginin 30.000
dekardan fazla oldugu tahmin edilmektedir. Kalecik Karasi iiziimiinden tiretilen
kirmiz1 saraplarin karakteristik 6zellikleri arasinda canli bordo renkleri, alt notalarda
meyve aromalarint barindirmalari, hafif-orta gévdeli olmalari, diisiik asit ve diisiik
tanen oranlari olarak bilinmektedir (Bayramoglu ve dig., 2010). Aromatik yogunlugu
diisiik cesitlerin kullanildig1 peynir tabaklar1 ve aperatifler, meyveler ve kiimes

hayvanlariyla servisi son derece uyumludur (Yasin, 2016 ).

Kaynak: https://www.kulturportali.gov.tr/ 2020, Erisim tarihi, 11.01.2021
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Okiizgozii

Elaz1g yoresi orjinli 6kiizgozii iizimiinden iiretilen saraplar, dzellikle 1945 yillinda
Elazig’da kurulan Tekel sarap fabrikasinda iiretilmeye baslanmasiyla diinyaca iinli
saraplik {iziim gesitleri arasmna girmistir. Ozellikle yiiksek rakimdaki baglarda, yaz
aylarinda kurak ve giinesli, kis aylarinda ise soguk ve sert hava sartlarinda
yetistirildiginde yiiksek oranda verim alinmaktadir. Genellikle Bogazkere, Siraz,
Cabernet Savignon, Merlot vb iiziimlerle kupaj olarak iiretilse de, yalnizca Okiizgdzii
lizimiinden Tretilen monosepaj saraplar da mevcuttur. Canli kirmizidan agik
kirmiziya donen rengi, kirmizi meyve aromalari, uzun bitisli yapis1 Okiizgdzii
liztimilinden iretilen saraplarin karakteristik 6zellikleri arasindadir. Kirmizi1 etler ile

uyumludur (Yiicel, 2014).
Bogazkere

Diyarbakir yoresine ait Bogazkere liziimii, buruk kekre bir tada sahiptir. Bu sebeple
Okiizgdzii gibi liziimlerle birlikte kupaj sarap iiretiminde olduk¢a basarili sonuglar
vermektedir (Yildinnm ve dig., 2016). Bogazkere, yerli liziim ¢esitlerinden mese
ficilarda olgunlagmaya en uygun saraplik iiziim c¢esitlerinden biridir. Bogazkere
liztimilinden iiretilen saraplar, mese figilarda olgunlastirilarak daha yumusak bir i¢im
ve farkli aromalar kazanmaktadir. Kirmiz1 ve siyah meyveler, incir, siyah zeytin,
baharatlar, topraks: tonlar ve mineraller bogazkere liziimiinden iretilen saraplarda
rastlanan aromalar arasindadir. Bogazkere, 1zgara kirmizi etler, kirmizi av etleri,
baharatl et yemekleri eski kasar ve tulum gibi aromali peynirle uyum saglamaktadir

(Agos, erisim tarihi: 21.02.2021).
Hasandede

Kirikkale kokenli bu iiziim cesidi Ankara ili baglarinda da iiretilmektedir (Sekil
2.10). Hasandede iiziimiinden yapilan beyaz saraplarin karakteristik 6zellikleri
arasinda acik sar1 tondaki renkleri, meyvemsi ve bitkisel buklelere sahip olmalar
ve dolgun yapilarindan bahsedilebilir. Kisa siireli yillandirilan Hasandede
saraplari, tereyagi ve krema ile lezzetlendirilen kanathi etleri ile uyum

saglayabilmektedir (Degustasyon, erisim tarihi: 21.02.2021 ).
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Sekil 2.10: Hasandede Uziimii

Kaynak: https://www.kulturportali.gov.tr/ 2020, Erisim tarihi, 11.01.2021

Narince

Tokat yOresine ait narince iziimii, yerli saraplik tiziimlerin en bilinenlerindendir
(Kaya ve dig., 2009). Narince iiziimiiniin salamura olmaya elverisli ve lezzetli
yapraklarindan da faydalanilmaktadir. 2000’1i yillardan sonra Ege ve I¢ Anadolu
Bolgeleri’nde iiretimi artmistir. Cogunlukla sek sarap yapiminda kullanilmaktadir.
Daha ¢ok monosepaj saraplarin tiretiminde kullanilmaktadir. Chardonnay ve benzeri
liztimlerle uyum saglayabildiginden kupaj sarap olarak da iiretilebilmektedir.
Narenciye, limon-portakal, armut, elma, seftali ve ananas gibi meyve aromalarina
rastlanmaktadir. Yillandirmaya uygun nadir beyaz tiziimlerden biridir ve 5 yila kadar
mese figida yillandirilabilir. Bildircin gibi av kuslari, deniz mahsullii makarna ve

pizzalar, yagl baliklar ile uyumludur (Yasin, 2016).

2.4.2. Yabanc Tiirler
Merlot

En yaygin olarak Fransa'nin Bordeaux bolgesinde yetistirilen kirmizi saraplik iiziim
¢esidi Merlot, siyah-mavi bir liziim ¢esididir. Ayrica ABD’de Cabernet Sauvignon
cinsi saraplik liziimden sonra en ¢ok ekilen ikinci kirmizi sarap iiziim cesididir.
Diinya ¢apinda en c¢ok ekilen besinci saraplik {iziimdiir. Yumusak, orta ila tam
govdeli sek kirmiz1 sarap iiretiminde kullanilmaktadir. Genellikle daha fazla tanenli
ve daha sert olarak tanimlanan Cabernet Sauvignon ile harmanlanlanarak iiretilen
sarap oldukg¢a popiilerdir. Hem kupaj hem de monosepaj olarak iiretilen merlot

saraplari, kuzu eti, dana eti, mantar ve giive¢ yemeklerle olduk¢a uyumludur. Ayrica
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merlot bazl saraplar, farkli cesitleri ve baslangiclarla olduk¢a uyumludur (Overton
ve Heitger, 2008).

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc, bati Fransa'dan gelen beyaz saraplik bir iizim ¢esididir ve tiim
diinyadaki sarap baglarinda basariyla yetistirilmektedir. Fransa, Yeni Zelanda,
Kaliforniya, Sili, Giiney Afrika, Avustralya, kuzey Italya yiiksek kaliteli Sauvignon
Blanc iiretilen bolgelerdir. Klasik Sauvignon Blanc aromalar1 ¢imen, 1sirgan otu,
frenk tliziiml yapragr ve kuskonmazdan yesil elma ve bektasi lizimii gibi daha
ezoterik notalara kadar cesitlilik gostermektedir. Hem kupaj hem de monosepaj
olarak tretilen Sauvignon Blanc saraplar1 Semillon ile birlestirildiginde, sek beyaz
saraplar olarak oldukc¢a basarilidir. Savugnion blanc bazli saraplar, baharath tavuk,
balik ve tofu yemekleriyle, Vietnam ve Thai mutfaklari ile olduk¢a uyumludur (Parr

ve dig., 2007).
Chardonnay

Chardonnay, diinyanin en iinlii beyaz sarap iiziimlerindendir. Ayn1 zamanda, tiim
diinyada en c¢ok ekilen iiziimlerden biridir. Bircok Chardonnay sarabi yiliksek
aromatik zenginlige sahip olsa da; bu genellikle ¢esidin kendine 6zgii niteliklerinden
ziyade sarap yapim tekniklerinden (6zellikle mese kullanimi) kaynaklanmaktadir.
Malolaktik fermantasyon, kendine 0zgii tereyagli aromalar vermektedir. Mese
ficilarda fermantasyon ve/veya olgunlasma vanilya, duman, karanfil ve tar¢in gibi
tatl baharatlarin ipuglarina katkida bulunmaktadir. Bu sebeple, Chardonnay
"winemaker wine" (iireticinin sarabi) olarak bilinmektedir. Kopiikli Sarap ve
Sampanya yapiminda kullanilan bu iiziim ¢esidi ayn1 zamanda Kanada’da iiretilen
“ice wine”lar gibi tatli saraplarin liretiminde de kullanilabilmektedir. Aperatif olarak
tiikketilebilecegi gibi sebzeli risotto, tatli ve hafif soslu yemeklerle tercih edilebilir

(McCloskey ve dig., 1996).
Riesling

Diinyanin en sert iizim ¢esitlerinden biridir ve yiiksek diizeyde dona dayanikliligi,
soguk iklimlerde bile yetisebilmesine olanak vermektedir. Bu sebeple Almanya
diinyada basarili reisling iireten iilkelerin basinda gelmektedir. Riesling {iztimiinden
iiretilen saraplar cigek kokulari, thlamur, bal ve nektarin, kayisi, elma ve armut gibi

tathh meyvelerin notalarin1 tasimaktadir. Tathi sarap {iretimi i¢in ¢ok uygundur.
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Riesling’in tatlilig1 ve asiditesinden dolay1 baharath yiyeceklere uyumludur. Giiglii
Hint ve Asya baharatlar1 ve soslar1 ile hazirlanan, kiimes hayvanlari ve deniz
riinleri, yumusak inek siiti peyniri, kuru meyveler ve vejetaryen yemeklerle

uyumludur (Harrington ve Hammond, 2006).
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3. ARAC VE YONTEM

3.1. Literatiir Taramasi

Literatiir arastirmasinda sarap ile ilgili birgok ¢alisma yapilmakla birlikte, iilkemizde
yapilan c¢alismalarin kisitli oldugu goriilmektedir. Yildiz (2009) tarafindan yapilan
calismada Izmir’in Cesme ilgesindeki turizm faaliyetlerinin duraklama déneminin
sarap turizmi ile tekrar yiikselis gecebilecegini ortaya koymustur. Akdag (2015)
tarafindan yapilan ¢alismaya gore, Trakya Bag Rotasi’ni takip eden yerli turistlerin
sarap turizmi deneyimlerini inceleyerek, sarap turistlerinin ekonomik agidan orta-
yiikksek gelirli, egitim seviyesi yiilksek ve turistik seyahatlere sarap turizmi
motivasyonu ile katilmayi tercih eden bireyler olduklart sonucuna ulasilmistir.
Ayazlar ve Ongider (2018) Manisa’da faaliyet gosteren iiziim iireticilerinin
destinasyonun sarap turizmi ile markalagmasina yonelik tutumunu belirlemek icin
yaptiklar1 ¢alismada, yeterli sayida fabrika ve kooperatif olmayisi ve gerekli alt
yapinin eksik olusunun markalagsmay1 6nleyen olumsuz unsurlar oldugu belirtilmistir.
“Sarap Uretimi ve Tiiketiminin Tiirkiye Turizmindeki Yeri: Kadim Anadolu Bag
Rotas1 Baslangic Noktasi Olarak Canakkale Ornegi” isimli calismada Canakkale’nin
Anadolu sarap kiiltiirii i¢cindeki oneminden bahsedilerek, olasi bir Anadolu bag
rotasinin baslangi¢c noktasi olabilme potansiyeli degerlendirilmistir (Duran ve dig.,
2019). Soydas ve Giirler (2019), Hatay ili 6rnekleminde sarap turizmi’ne yerel halkin
bakis acisini incelenerek, calismada yerel halkin sarap turizmine bakis agisinda
cinsiyet, yasadigi yer, 6grenim durumu vb. degiskenleri agisindan farklilik gosterdigi
tespit edilmistir. Sarap turizminin 6zel ilgi turizmi kapsaminda incelendigi ¢aligmada
sarabin tarihi ve gelisimi, sarap turistlerinin 6zellikleri, Tiirkiye’de sarap rotalar1 ve
0zel ilgi turizminin gelistirilmesi konular1 ele alinmistir (Yilmaz ve Akay, 2020).
Oyan ve Akdag (2020) tarafindan yapilan calismada, Portekiz ve Tiirkiye Sarap
Rotalarin1 ziyaret eden turistlerden toplanan verilerde, sarap turistlerinin genel olarak
orta yas ve lizeri, egitim seviyesi ve gelir diizeyi yliksek bireyler oldugu, farkli sarap
rotalart i¢in istekli ve merakli kisilerden olustugu sonucuna ulagilmistir. Bu

calismalarin disinda gastronomi turizmi cerisinde de sarap turizmine birgok
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calismada yer verilmistir. Tirkiye’deki cesitli illerin sarap turizmi potansiyeline
deginilmesine ragmen, Ankara ilinin sarap turizmine dair baska bir detayl ¢calismaya
heniiz literatiirde rastlanmamistir. Ankara ili ve saraba yonelik caligmalar genellikle
Ankara’nin bagcilik tarihi, kalecik karasi ve benzeri Ankara’da yetisen liztimlerin

analizi, sehrin gastronomik 6gelerini igermektedir.

Yabanci literatiirde ise, sarap turizmine iliskin calismalar olduk¢a genistir. 1999
yilinda yapilan ¢alismada, Avustralya'da ve ABD'nin Washington Eyaletinde sarap
ve turizm endistrisi profesyonelleri ile yapilan anketlerin sonuglari, sarap turizminde
kritik basar1 faktorlerinin belirlenmesine yonelik gerceklesmis, basar faktorleri kalite
(sarap, hizmet ve deneyimler), sarap destinasyonu ¢ekiciligi, saraphane cekiciligi ve
pazarlama faktorleri olarak gruplandirilmistir (Getz ve dig., 1999). Bruwer tarafindan
yapilan ¢alismada Giliney Afrika sarap rotalar1 incelenmis, sarap turizmi endiistrisinin
yapisal boyutlart ve sarap turizmi {iriinii iizerine ayrintili bir bakis agist sunulmustur
(Bruwer, 2003). 2004 yilinda yapilan Sarap Turizminin Gelecegi adli ¢aligmada,
sarap turizmi pazarina her gecen giin daha fazla iilkenin yatirim yaptig1 belirtilmistir
(Cambourne ve dig., 2009). “Yeni Zellanda’nin Sarap Turizmi” adli ¢aligmada,
sarabin, doviz kazancini artirmak i¢in Onemli bir potansiyele sahip olmasi ve
bolgesel turizm imajlarin yaratilmasinda ©Onemli bir katki faktorii olmasi
sebepleriyle Yeni Zellanda Hiikiimeti’nin sarap turizmi alanindaki aktif
caligmalarindan bahsedilmektedir (Hall ve dig., 2009). Montella (2017),
calismasinda, sarap turizminin kirsal kalkinmaya etkisiyle birlikte siirdiirtilebilirligin

gercekligini incelemistir.

3.2. Arastirmanin Amaci ve Onemi

Bircok tilkenin 6dnemli gelir kaynagi olan turizmin giiniimiizde en ¢ok 6nem verilen
cesitlerinden bir tanesi de gastronomi turizmidir. Ulkelerin yemek kiiltiirlerinin
tanitiminda turistler i¢in yeni bir cazibe noktast olan gastronomik Ogelerin en
onemlilerinden biri saraptir. Koklii bir bagcilik kiiltiiriintin oldugu iilkemizde, sarap
kiiltiiriin tanittm1 ve sunumu olduk¢a énemlidir. Ozellikle deniz turizminin olmadig
Ankara’da sarapcilik tarihi ve gastro-turizmin 6n plana ¢ikarilmasi, gelir dengesi ve

kiiltiirel-tarihi degerlerin korunmasi agisindan 6nem arz etmektedir.

Tirk sarapciliginin Avrupa saraplariyla rekabet giicliniin yiiksekligi ve alternatif bir

sarap rotas1 olabilecegi diislinlilmektedir. Bu nedenle, ¢alismada yerel yonetimlerin
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ve firma temsilcilerinin degerlendirmeleri dogrultusunda Ankara ilinin sarap turizmi

potansiyelinin degerlendirilmesine amaglanmaktadir.

0

Cin Almanya Portekiz

Sekil 3.1: Diinya’da En Cok Sarap Ureten Ulkeler
Kaynak: TUIK, 2017
Ozet olarak; Tiirkiye her ne kadar bagcilik alanlari konusunda oldukca genis
yiizOl¢ciimiine sahip olsa da iiretim konusunda bir¢ok iilkeden geride kaldig
goriilmektedir. Ozellikle, Ankara gibi deniz turizminin olmadif1 ve/veya kisith

oldugu alanlarda gastro-turizm ¢esidi olarak sarap turizmi 6nem arz etmektedir.

Bu ¢alismada, Ankara il turizmi i¢inde sarap turizminin yeri ve dnemi belirlenmeye
caligilacaktir. Ayn1 zamanda, Ankara il turizmine yon veren turizm paydaslarinin

sarap turizmi ile ilgili tutumlar1 da incelenecektir.

3.3. Arastirmanin Evreni ve Orneklemi

Bu aragtirmanin evrenini Ankara ili turizmine ve sarap iretimine yon verilmesinde
dogrudan veya dolayli etkisi olan gercek ve tiizel kisiler olusturmaktadir.
Aragtirmanin evreni, arastirmanin amacia uygun olarak cesitli degisken ve
ozelliklere gore siniflandirilip tammlanir (Karasar, 2012). Orneklem almada olasilig
olmayan oOrneklem alma yontemlerinden amagli drnekleme teknigi kullanilmistir.
Amagh 6rnekleme, evrende soruna en uygun bir kesimi gézlem ve arastirma konusu

yapmaktir (Sencer, 1989).
Caligma kapsaminda goriisiilen gruplar asagidaki gibidir;

e Ankara Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii

e Devlet Universitelerinin Turizm Fakiilteleri
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e Vakif Universitelerinin Turizm Fakiilteleri

e 4 ve 5 Yildizli Konaklama Isletmeleri

e Yiyecek Igecek Isletmeleri

e Bolgedeki Bagcilik ve Sarap Uretimi ile flgili STK lar
e Yerel Rehberler

3.4. Arastirmanin Yo6ntemi

Nitel arastirma, iligkilerin anlamin1 ve tiiriinlii kesfetmek icin gdzlemlerin sayisal
olmayan bi¢imde incelenip yorumlanmasidir. Nitel arastirmada tiimevarim ilkesi
baskindir. Nitel arastirma; gozlem, goriisme ve dokiiman analizi gibi nitel veri
toplama yontemlerinin kullanildig1, olaylarin dogal ortamda gercekei ve biitiinsel bir
bicimde ortaya konmasma yonelik bir silirecin izlendigi arastirma yontemidir.
Goriismeler, nitel arastirmalarda en sik kullanilan yontemlerden biridir (Yildirim ve

Simsek, 2011).

Nitel arastirma yontemi ile aragtirmanin Orneklemini olusturan gercek ve tiizel
kisiliklerden elde edilecek farkli bulgular ile arastirma sorunun biitiiniine ulasilmak
hedeflenmektedir. Bu teknigin se¢ilmesindeki amag, herhangi bir hipotezi ispatlamak

degil sektor temsilcilerinin ve yerel yonetimlerin goriislerini belirlemektir.

Bu arastirmada literatiir taramasini takiben, uygulama c¢aligmasi i¢in veri toplamak
amaciyla nitel aragtirmada “yar1 yapilandirilmig goriisme yontemi” kullanilacaktir.
Boylece, katilimcilarla birebir gorlisme ile fikirlerini rahatlikla ortaya koymalar
saglanacaktir. Ayni1 zamanda katilimcilarin bilgi, deneyim ve goriisleri ortaya

c¢ikarilmasi amaciyla bu yontemler tercih edilmistir.

Her goriisme i¢in kullanilan sorular hazir olup, aynidir ve her katilimciya ayni sirada
sorulur. Bu teknigin kullanilmasindaki amag, ayn1 sorulara cevap veren katilimcilarin
verdikleri cevaplar arasinda farklilik ve benzerlikleri belirlemek ve bu dogrultuda
karsilagtirmali  yorumlar yapabilmektir. Sorularin, tim farkli paydaslardaki

katilimcilarin cevap verebilecegi diizeyde olmasina 6zen gosterilmistir.

Bu kapsamda, 13 soruluk yari yapilandirilmig miilakat formu kullanilacaktir.
Miilakat formu hazirlanirken “Gastronomi Turizminin Canakkale Turizmine Katkis1”
(Ates, 2014) ve “Bolu Ilinin Gastronomi Turizmi Potansiyelinin Degerlendirilmesine

Yoénelik Nitel Bir Arastirma” (Ozgelik, 2019) calismalarindan yararlanilmstir.
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Sorular, katilimcilara yiiz yilize miilakat teknigiyle yonlendirilecektir. Arastirmanin
evrenini kamu, 6zel sektor ve iiniversiteden ilgili kisiler ile 4 ve 5 yildizli konaklama
ve yiyecek igecek hizmeti veren isletmelerdeki yoneticiler, Ankara ilinin 6nde gelen
sarap firmalarinin temsilcileri, Ankara Belediyesi ve il-Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii

yetkilileri olugturmaktadir.

Katilimeilar ile goriismeler mail ve iletisim numaralari iizerinden kararlastirilmistir.
Ayrica, sektor i¢erisindeki mevcut baglantilar ayn1 zamanda katilimer olarak ve diger

katilimcilara ulagsmakta koprii gorevi gorecegi diisiiniilmektedir.

Ayrica, aragtirmadan elde edilen bulgular sonucuna gore alinan bilgiler arastirmanin

sekillenmesinde yol gosterici olacaktir.

3.5. Verilerin Analizi

Bu arastirmanin verilerinin analizinde, nitel arastirmalarda verilerin analizi i¢in en
cok tercih edilen igerik analizi ve betimsel analiz yontemleri uygulanacaktir. Icerik
analizi bilginin ortaya ¢ikarilabilmesi ig¢in, elde edilen verilerin derinlemesine
incelemesidir (Ozdemir, 2010). Betimsel analiz ise, verilerin dogrudan alintilar ile
kullanilmasi olarak tanimlanmaktadir (Yildirnm ve Simsek, 2011). Bu calismada,

tiimevarim yaklagimi kullanilarak veriler analiz edilmistir.

Arastirma kapsaminda kamu ve 0Ozel sektor temsilcileri ile goriisiilerek ve
katilimcilara amacina uygun yoneltilen gorlisme formu sorularina verdikleri cevaplar
sonucunda elde edilen veriler 7 ana tema altinda ¢izelgeler olusturarak analiz
edilmistir. Katilmcilar K1, K2, K3...... K13 seklinde, isim veya kurum

belirtilmeksizin numaralandirilmistir.

3.6. Arastirmanin Simirhiliklar:

Ankara ilinin sarap turizmi kapsaminda potansiyelinin incelenmesi amaglanan bu

calismanin siirhiliklar agsagidaki gibi belirlenmistir:

e Arastirma, yalnizca Ankara ili sarap turizmi potansiyeli iirerine olup diger

iller caligmaya dahil edilmemistir.

e Arastirma yalnizca sarap turizmi potansiyeli ile sinirli olup diger alternatif

turizm cesitleri dahil edilmemistir.
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e Arastirmada yalnizca Ankara ilinde, sarap, agirlama ve konaklama endiistrisi,
sarap Uretimi sivil toplum orgiitleri, turizm endiistrisi ¢alisanlar tarafindan

verilen bilgiler dikkate alinmistir.
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4. ANKARA ILININ SARAP TURIZMI POTANSIYELININ
DEGERLENDIRILMESINE YONELIK NiTEL BiR ARASTIRMA

4.1. Bulgular ve Yorum

Aragtirmaya katilan 12 katilimciin demografik 6zellikleri ve katilimcilardan elde
edilen veriler, bulgular, yorumlar, sonu¢ ve Oneriler ¢alismanin bu béliimiinde yer
almaktadir. Katilimcilarin  verdigi cevaplar Tlizerinden genel degerlendirmeye
varilmig, iizerinde durulan konular ile ilgili ana temalar olusturularak ayri ayr

incelenmistir.

4.2. Katihmeilarin Demografik Ozellikleri

Arastirma kapsaminda 13 katilimci ile on gorlisme yapilip randevu alinmis,
katilimcilarla yiiz ylize ve wuzaktan c¢evrimigi toplanti seklinde goriismeler
gerceklesmistir. Goriisme yapilan kisiler ile ilgili demografik ozellikler cizelge

4.1°de verilmistir.

Cizelge 4.1: Katilimcilarin Demografik Ozellikleri

Katihmear 1 Erkek Kamu Lisansiistii 14 y1l Midiir Vekili
Katilimcei 2 Kadn Kamu Lisansiistii 19 yil Akademisyen
Katihmar 3 Erkek Kamu Lisansiistii 16 yil Akademisyen
Katilimei 4 Erkek Ozel Sektér  Lisansiistii 21 yil Akademisyen
Katilimer 5 Erkek Ozel Sektér  Lisansiistii 9 yil Akademisyen
Katilimer 6 Erkek Ozel Sektér  Lisansiistii 11 yil Satig Midiirti
Katihime1 7 Erkek  Ozel Sektdr  Lisans 18 yil F&B Miidiirii
Katihma: 8 Kadin  Ozel Sektér  Lisans 26 yil F&B Miidiirii
Katilimer 9 Kadn Ozel Sektér — Lisans 8 yil Isletmeci
Katihme1 10 Erkek Ozel Sektér  Onlisans 17 y1l Isletmeci
Katihmear 11 Erkek Ozel Sektér ~ Onlisans 31yl Firma Sahibi
Katihmer 12 Erkek Ozel Sektér  Lisansiistii 12 yil Rehber
Katihma 13 Erkek STK Lisans 22 yil Yonetim Kurulu

Uyesi
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Arastirmada yer alan katilimcilardan 1 kisi STK (Sivil Toplum Kurulusu) temsilcisi,
3 kisi kamu kurumu calisant ve 9 kisi 6zel sektor calisanidir. Katilimcilarin 11°1
erkek, 2’si kadindir. Katilimcilardan 2’si onlisans, 4’i lisans mezunudur. 2’si dogent,
2’si  doktor olmak {izere 7 kisi lisansiisti diizeyinde egitime sahiptirler.
Katilimcilarin, alanlarindaki mesleki tecriibe yillari ortalamasi yaklasik olarak 17,2
yildir. Bu say1 degerlendirildiginde ortalama tecriibe yilinin oldukga yiiksek oldugu

sOylenebilir.

4.3. Ankara Il Turizminin Genel Durumuna iliskin Bulgular
Ankara ilinin mevcut turizminin genel durumuna dair katilimcilarin goriisleri ¢izelge
4.2’de sunulmustur.

Katilimcilara “Ankara’nin mevcut turizmi hakkindaki goriisleriniz nelerdir?” sorusu
yoneltilmigtir. Katilimeilarin soruya verdikleri cevaplar, ana temalarla toplanarak

tablo 4.2°de sunulmustur.

Cizelge 4.2: Ankara Turizminin Genel Durumuna iliskin Bulgular

Alt
Temalar

K1
K2
K3
K4
K5
K6
K7
K8
K9
K10
K11
K12
K13
%

Dogal

Turizm \ \ \ \ \ \
Varliklarina 46,1
Sahip

Ulagim

Bakimindan v Y N N A N N N N A N AN N 100
Avantajl

Tarihi ve

Kiiltiirel NN N \ N A VoA A 769
Zenginlik

Turizm

Alaninda v v v N 30,7
Basarili

Turizm

Sektoriinde S A N VoA 69,2
Biiylime

Potansiyeli

Alt Yapi1 ve

Ust Yap1 N NN \ Y V538
Sorunlari

Var

Tablo 4.2 incelendiginde, katilimcilarin 6 (%46,1)’s1, Ankara’nin dogal turizm

varliklarma sahip oldugu goriisiindedir. Katilimcilarin ¢ogunlugu ise, Ankara’nin
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dogla turizm varliklarinin sayisinin az oldugu yoniindedir. Akademisyen K3, Ankara

il turizminin genel durumu ile ilgili gorislerini su sekilde ifade etmistir:

“Ankara, cografi konumu itibariyle Bolu ve Nevsehir gibi dogal giizellikler
bakimindan zengin sehirlere olduk¢ca yakin olmasina ragmen, dogal
glizellikler bakimindan bu illere gore daha geri plandadir. Atatiirk Orman
Ciftligi, Eymir ve Mogan Golii, kaplicalari, milli ve sehir i¢ci parklart
disinda turistik olarak ilgi ¢ekebilecegi dogal giizellikler bakimindan
zengin degildir.”

Tiim katilimcilar, Ankara ilinin ulasim bakimindan avantajli oldugunu belirterek,

0zel sektor temsilcisi K7, konuyla ilgili olarak su sekilde goriis beyan etmistir:

“Ankara ilinin baskent olmasi, sehri basli basina ulasim merkezi
yapmaktadir. Farkli ulasim alternatifleriyle varilabilen Ankara, Ozellikle
konumunun Tiirkiye 'nin merkezinde olmast sebebiyle de, hem kara, hem de

hava yollarinin en yogun oldugu sehirlerimizdendir.”

Katilimcilarin  %76,9’u, Ankara’nin tarihi ve Kkiiltiirel zenginlikleri bakimindan
o6nemli bir sehir oldugunu diistinmektedir. Anitkabir, Ankara Kalesi, Roma Hamami,
Eski Meclis ve TBMM Binalari, Augustus Tapinagi, Antik Roma Tiyatrosu, Gordion
Antik Kenti, Jiilien Siitunu, Gavurkale, Ahlatlibel, Bitik Hoytigii ve Etiyokusu sehrin
onde gelen tarihi zenginlikleridir. Akademisyen K7, goriislerini su sekilde ifade

etmistir:

“Ankara,  yiizyillarca ~ medeniyetlere  baskentlik  yapmig,  farkh
imparatorluklarin  onemli ve stratejik noktalari olmus bir sehirdir.
Sehrin  tarihi  zenginligi  giiniimiizde  yeterince vurgulanmamaktadir.
Ozellikle tarihi eserlerin daha fazla korunmas: gerekmektedir. Bilhassa Roma
Donemi eserlerinden halen giin yiizene ¢itkmayi ve daha fazla arastirilmayi
bekleyen eserlerimiz mevcuttur. Ankara’'nin tek sifati “baskent” degil ayrica

)

kiiltiir ve medeniyet begigi olmalidir.’

Katilimcilarin %30,7’si Ankara’nin mevcut turizmini yetersiz goriirken, %69,2’si ise
Ankara ilinin biiylime potansiyeli yiiksek olan bir turizm boélgesi oldugunu

belirtmektedir. Rehber K7, bu durumu su sekilde 6zetlemistir:

“Oldukga koklii bir tarihi olan ve Tiirkiye 'nin baskenti olan Ankara’yi ziyaret

eden kigi sayisi son derece diigiiktiir. Hem kendi potansiyeline bakildiginda
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hem de diger iilke bagskentlerine bakildiginda kabul edilemeyecek bir
noktadadir. Bunun en temel sebebinin Ankara’min barmmdwrdigi potansiyeli
pazarlayamamak oldugunu diistiniiyorum. Ankara disindaki kisileri birakin
Ankara’da bile Gordion’u, Kurtulus Savasi’nin kazanildigr alanlar, Anadolu
Medeniyetleri Miizesi’ni, Ankara Kalesi’ni hatta ve hatta Anitkabir’i
gormeyen, onlara ulasamadigimiz kisiler oldugundan eminim. Diger taraftan
Ankara, sadece havaalani olup yakin yerlere (Hattusas, Kapadokya vb)
aktarma merkezi olmaktan ¢ok bu bolgeleri ziyaret eden kisilerin buradaki

glizellikleri de gormesinin saglanacag bir rotaya dahil edilmelidir.
Ozel sektor temsilcisi K7, konuyla ilgili olarak su sekilde goriis beyan etmistir:

“Ankara ilinin baskent olmasi, sehri basli basina ulasim merkezi
yapmaktadir. Farkli ulasim alternatifleriyle varilabilen Ankara, Ozellikle
konumunun Tiirkiye 'nin merkezinde olmast sebebiyle de, daha fazla turist
kabul eden sehirlere bir gegis rotasidir. Bu potansiyel mutlaka
kullanilmalidir. Ankara’min baskent olmast basli basina turist ¢cekimi i¢in
olduk¢a  onemli  olmasina  karsin, bu  potansiyel  yeterince

degerlendirilememektedir.”
Katilimeilarin %53,8°1 sehirde altyapi ve tist yapi1 sorunlart oldugunu belirtmistir.

Katilimcilarin genel olan sehrin turizmi ile ilgili yaptig1 yorumlar: her ne kadar dogal
giizellikler agisindan olmasa da sehrin kiiltiirel ve tarihi zenginliginin oldukgca fazla
oldugu, kiiltiir turizmi i¢in son derece elverisli olmasma karsin bolgeye yeterli

turistin ¢ekilemedigi yoniindedir.

4.4. Ankara flinde Farkh Turizm Tiirlerinin Gelistirilmesine Icin Yapilan

Calismalara Yonelik Bulgular

Katilimcilardan yalmizea K1 ildeki farkli turizm tiirlerinin gelisimine yonelik
calismalar yaptiklarini belirtmistir. Ozellikle Nallihan Kus Cenneti ve Eymir Golii
gibi yorenin dogal glizelliklerinin dag ve doga yiiriiylisii, kus gozlemciligi gibi
aktiviteler i¢in kullanilmasi, Sariyar Baraji ve Camlidere baraj goliiniin riizgar sorfii
icin elverisli olmasi, bolgede bisiklet turizmi ve sportif olta balik¢iliginin
yapilabilmesi alternatiflerinin turizm igerisinde daha fazla pay alarak genisletilmesi

hedeflenmektedir. Ayrica sehirde kiiltiir turizmi faaliyetlerinin gesitlendirilmesinin

42



de hedeflendigi belirtilmistir. Ancak diger katilimecilar sehirde turizmin
cesitlendirilmesine yonelik caligmalarin az oldugu yoOniinde goriis bildirmistir.
Buradan yola ¢ikilarak sehirde alternatif turizmin gelismesine yonelik ¢alismalarin

azligindan bahsedilebilir.

4.5. Ankara Ili Turist Profiline Iliskin Bulgular

Ankara ilinin mevcut turist profiline dair katilimcilarin goriisleri cizelge 4.3°te

sunulmustur.

Ankara ilinin turist profiline iliskin katilimcilarin goriisleri dikkate alindiginda
%61,5’in turist profilinin kiiltiir diizeyinin yiiksek olduguna, %>53,8’in ise turist
profilinin gelir diizeyinin yiiksek olduguna iligkin goriis bildirmislerdir. Gelen

turistin yeni deneyimlere acik oldugunu belirten katilime1 orani ise yalnizca %23 tiir.

Cizelge 4.3: Ankara’nin Turist Profiline Iliskin Bulgular

Alt o
Temalar Y

K10
K11
K12
K13

K2
K3
K4
K5
K6
K7
K8
K9
%

Kiiltiirel

Diizeyi N NN V VoA N v 615
Yiksek

Yeni

Deneyimlere \ \ \ 23
Acgik

Gelir Diizeyi

Yiiksek N oA NN N A V 53,8
Beklentisi

fazla olan NN \ 23

Konuyla ilgili 6zel sektor temsilcisi K7 su sekilde goriis belirtmistir:

“Sehirde turistik faaliyetlerde bulunanalar genellikle sehre yalnizca
turist olarak gelenler degil, baskent olmast sebebiyle resmi ig-toren-
kongre ve benzeri aktiviteler icin gelip sehri gezenlerdir. Bunun disinda
sehre yalnizca tarih ve kiiltiir turizmi igin gelen turist sayisinin az oldugunu
gozlemliyorum. Turistlerin  gelir diizeyi yiiksekligi de bu kapsamda

incelenmelidir.”

Konuyla ilgili benzer diisiincelere sahip 6zel sektor temsilcisi K10 ise su sekilde

gorils belirtmistir:
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“Ozellikle konsolosluk ¢alisanlart veya kamu personelinin sehirdeki turist
profilini yiikselttigini diisiiniiyorum. Bunlar haricinde gehre gelen turistler

’

genellikle giinii birlik veya kisa siireli turlarla sehri ziyaret etmektedirler.’

Sehre gelen turistler ise katilimcilar tarafindan genellikle yeniliklere acik olmadigi

gbzlemlenmistir.

Tiim bu bilgilerden yola cikildiginda sehirdeki turist profilinin gelir seviyesinin,
egitim ve Kkiiltiir diizeyinin yiiksek oldugu ve yeniliklere agik olmadigindan

bahsedilebilir.

4.6. Gastronomi Turizmi Tanimina ve Sarapla Iliskisine Yonelik Bulgular

Katilimcilara “Gastronomi turizmi kavramini nasil tanimlarsiniz ve sarapla iliskisini
nasil degerlendirirsiniz?” sorusu yoneltilmis, gastronomi ve sarap kiiltiirli arasindaki
iliskiye dair katilimcilarin goriisleri ¢izelge 4.4’te sunulmustur. Katilimcilarin
%84,6’s1, gastronomi turizminin, bdlge turizmine 6nemli etkisi oldugunu belirtmistir.
Katilimcilar ¢ogunlukla 6zellikle deniz-kum-giines turizminin olmadig1 bolgelerde,
gastronomik Ogelerin 6n plana ¢ikarillarak turizmden pay alinabilecegini

savunmaktadir.

Cizelge 4.4: Gastronomi Turizmi ve Sarap lliskisine Iliskin Bulgular

Alt
Temalar

K10
K11
K12
K13

K1
K2
K3
K4
K5
K6
K7
K8
K9
%

Dogrudan
iliskilidir NN A \ NN N A A N 769

Sarap

Uretimi

Yapilan

Bolgelerde NN A Y NN N \ 69,2
Gastronomi

Turizmi

Gelisimi

Potansiyeli

Yiiksektir.

Gastronomi,

Bolgesel R Y S A O
Turizm igin 84,6
Oldukca

Onemlidir
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Katilimcilarin %76,9’u sarabi, gastronomi turizmi ile dogrudan iligkilendirmekte,
Ozellikle yabanci turistin bu yondeki talebinin yogunlugunun altin1 ¢izmektedir.

Konuyla ilgili 6zel sektor temsilcisi K11 su sekilde goriis belirtmistir:

“Sarap tek basina turist ¢cekmez ama sarap olmadan da yabanct gastronomi
turisti ¢ekmek zor. Yerli turist acisindan bakilacak olunursa gastronomi
turizmine merakl kisilerin sarap talebini gézlemliyoruz. Ya da varsa gidilen

bolgede yerel icecekler talep ediliyor.’’

Ozellikle yabanci turistlerin, gastronomi turizmi kapsaminda sarap talebiyle ilgili

goriis belirten bir diger katilime1 K3 tiir.

“Sarap iiretilemeyen (dogasi geregi) bolgelerde de elbette gastronomi turizmi
vapmak miimkiin ancak eger sarapla ilgili bir ge¢migi varsa o bélgenin, bunu
kullanamiyor olmasi biiyiik bir hata olacaktir. Inanci geregi sarap i¢cmeyen
kisilerden bagimsiz olarak belirtmek gerekirse turistler icin sarap olduk¢a
onemlidir ve sirf sarap bolgelerini, baglari gezip bélgenin yemeklerini
bolgenin saraplart ile eslestirip bu sekilde deneyimleyen milyonlarca kisi

’

vardir.’
Konuyla ilgili 6zel sektor temsilcisi K6 da benzer bir bakis acist sergilemektedir:

“Ulkemizde maalesef gastronomi turizmi sadece yemek acisindan ele
alinmaktadir. Oysa igecekler de gastronomi turizmi agisindan son derece
onemli ve yemek kiiltiiriiniin ayrilmaz bir pargasi. Soz konusu yabanci turist
ise iyi bir yemek icin sarap olmazsa olmaz. Bu yiizden olduk¢a onemli. Bizim
gastronomi turizmi bakis acimizda gerek kiiltiirel gerekse son yillarda iilkenin

’

icinde bulundugu siyasi yapi nedeni ciddi bir eksiklik yaratiyor bu durum.’

Katilimcilarin  tiimiinlin  goriisleri incelendiginde, gastronomik Ogelerin bolgesel
turizme olumlu yonde katki sagladiklari, sarabin da dnemli bir gastronomik unsur

oldugu goriisiine varilabilir.

4.7. Ankara Ili Saraplik Uziim Cesitliligine Iliskin Bulgular

Ankara ilinin saraplik iiziim ¢esitliligine dair katilimcilarin goriisleri cizelge 4.5°te

sunulmustur.
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Cizelge 4.5: Ankara’nin Saraplik Uziim Cesitliligine Iliskin Bulgular

Alt
Temalar ¢

K10
K11
K12
K13

K2
K3
K4
K5
K6
K7
K8
K9
%

Yerel
Uziim V V \ v 30,7
Cesitliligi
Fazla
Saraplik
Uziimler i v W v W v v 69,2
Oldukga
Kaliteli
Yabanci
Uziim NN NN A V 53,8
Cesitleri
Uretimi
Fazla

Yerel tiziim ¢esitliligine dair sorulan sorularda genel olarak katilimcilarin beyan
ettigi iizlim ¢esidi kalecik karasidir. Kalecik ilgesinde yetisen bu iiztime dair yapilan
yeniden canlandirma ve tescil ¢alismalari basarili olmus, bolgenin en bilinen saraplik
lizim tiirii haline gelmistir. Hasandede ve emir akillara gelen diger saraplik {iziim
cesitleridir. Ancak bolgede iiretilen diger yerli ve yabanci tiirler hakkinda genel
olarak detayl bilgiye sahip olunmadigi goriilmiistiir. Katilimcilarin %53,8’1, yabanci
saraplik liziim ¢esitliliginin fazla oldugunu diisiinmektedir. Katilimecilarin %69,2’si,
iiretilen saraplik iiziim kalitesini yiiksek bulduklarmi beyan etmistir. Ozel sektdr
temsilcilerinden K8, Ankara Kalecik’in Kizilirmak havzasi iizerinde bulunmasi
sebebiyle Kapadokya’ya 0zgii Emir iiziimiiniin ve Tokat bolgesine 6zgii Narince
lziimiiniin de Ankara’ya c¢ok rahat uyum sagladigimi ve burada baglarinin

dikilmesine neden oldugunu belirtmistir.

4.8. Ankara Ili Sarap Cesitliligine ve Ankara’daki Sunumuna Tliskin Bulgular

Ankara ilinin sarap cesitliligine ve Ankara’daki sunumuna iliskin bulgular ¢izelge

4.6’te sunulmustur.
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Cizelge 4.6: Ankara’nin Sarap Cesitliligi ve Ankara’daki Sunumuna iliskin Bulgular

Alt
Temalar T € ¢ T ¢

K10
K11
K12
K13

K6
K7
K8
K9
%

Sarap

Sunan v v 153
Isletme

Sayisi

Fazladir

Sarap

Tadim S N N A R v oA A 923
Aktiviteleri

Yapilmaz

Yerel

Lezzetlere v i 15,3
Birlikte

Sunulur

Sarap

Sunumu \ v W i v v v 538
Yapan

Isletmeler

Yiiksek

Kalitelidir

Isletmelerde

Cok Cesitli \ \ N23
Ankara

Saraplari

Sunulur

Sunulan

Ankara S A N V v NN
Saraplari 76,9
Cogunlukla

Sofralik

Saraplardir

Ankara ilinin en bilinir sarap markasi olarak tim katilimcilarin verdigi cevap
Kavaklidere’dir. Kavaklidere saraplar1 bu baglamda bdlgedeki marka bilinirligi en
yiikksek sarap {reticisidir. Dogrudan sarap pazarlama ve satigi ile ilgilenen
katilmcilar  haricindeki diger katilimcilarin  zihninde baska bir markanin

canlanmadig belirtilmistir.

Ankara ilinin sarap ¢esitliligi ve Ankara’daki sarap sunumuna dair katilimcilarin
gortsleri cizelge 4.6’da sunulmustur. Cizelgede goriildigli tizere, katilimcilarin
yalnmizca %15°1 sarap sunan mekan sayisint yeterli gormektedir. Katilimcilarin
%53,8’1 ise sarap sunan mekanlarin kalitesinin yiiksek oldugunu belirtmektedir.

Bolgede kaliteli sarap servisi daha ¢ok 4 ve 5 yildizli otellerde, fine-dining konseptli
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agirlama isletmelerinde ve sarap tadim evlerinde gerceklestirilmektedir. Bunlarin

disinda, bir¢ok alkollii mekanda sofralik sarap servisi yapildig: belirtilmistir.
Ildeki sarap servisine iliskin rehber K12 sunlar1 belirtmistir:

“Ankara yabanct el¢iliklerin bulunmas: nedeni ile biraz daha sansli bu
konuda ama tabi yine de sarap satis ve sunumu yetersiz. Giizel ve sarap

evleri, kavlar: genis tutan sarap saticilar: var ancak sayilar: sehrin sarap
tireticisi kimligini yansiutmakta yetersiz. Genellikle bu isletmeler tek ilgceye
Cankaya’ya ve Cankaya min Gaziosmanpasa, Kizilay, Umitkdy ve Yasamkent
bélgelerinde toplanmig vaziyette. Yeni yeni Golbasi 'nin Incek bélgesine de bu

’

tiir igletmeler agilyor.’

Katilimeilarin yaklagik %85°1, sarap sunumlarinin yerel gastronomik 6gelerle birlikte

sunulmadigini belirtmistir.

Katilimeilarin tiimiintin gortisleri incelendiginde, Ankara’daki kaliteli sarap sunumu
yapan isletmelerin sayica az oldugu, sarap tadimlarinin yogunlukla yapilmadigi,
yerel lezzetlerle birlikte 6zel sunumlarin gerceklesmedigi, Ankara genelinde

genellikle sofralik saraplarin 6n planda oldugu goriisiine varilabilir.

4.9. Ankara Ili Saraplarinin Ulke ve Diinya Geneli Tanitim ve Sunumuna

fliskin Bulgular

Ankara saraplarmin tanitim ve sunumuna dair katilimeilarin gortsleri ¢izelge 4.7°de

sunulmustur.

Katilimcilarin %46,1°1 Ankara saraplarinin il igerisinde tanindigindan bahsetmistir.
Ancak yaridan fazlasi, yerel halkin bile, Ankara saraplar1 konusunda farkindalig
olmadigin1 beyan etmistir. Katilimcilar, bolge halkinin genel itibariyle sarap

kiiltiiriine yogun talep gostermedigini belirtmistir.

Katilmeilarin  yine %46,1°lik kismi ise, lilke genelinde Ankara saraplarinin
bilinirliginin oldugunu diisiinmektedir. Katilimcilarin %38,4’1i, Ankara saraplarinin

diinya pazarinda bilinirliligi oldugunu diisiinmektedir.
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Cizelge 4.7: Ankara’nin Sarap Cesitliligi ve Sunumuna iliskin Bulgular

Alt
Temalar T ¢ ¢ <

K10
K11
K12
K13

K5
K6
K7
K8
K9
%

Ankara

Saraplari \ \ NA \ \

Ankara 46,1
Genelinde

Taniniyor

Ankara

Saraplari \ v W v v v 46,1
Ulke

Genelinde

Taniniyor

Ankara

Saraplari \ v v N v 38,4
Diinyada

Taniniyor

Ankara

Saraplarinin

Tanitim 0
Yapiliyor

Tabloda goze carpan en O6nemli verilerden biri ise sarap tanitimidir. Katilimcilarin
tamami, Ankara saraplarinin tanitimlarinin yeterli sekilde yapilmadigina hem

fikirdir. Konuyla ilgili K6’nin fikirleri su sekildedir:

“Kesinlikle yeterli tamtimin yapildigini diistinmiiyorum ¢tinkii tanitiminin
yapilacagi argiimanlar kisitlandi. Isletmeciler ve  yatirimcilar, kisitlamalari
kendilerine gore yorumlayarak ya da zaman zaman riskler alarak iiriin
tamtimlarimi yapmaya ¢alisiyor. Bu da saglam bir zemine oturtamiyor
dolayisiyla. Calistigim firmanmin da bu sartlar altinda bir plant olamiyor
maalesef. Tamamen kisilerin kendi cevreleri, kendi biriktirmislikleri, kendi

i)

potansiyeli ile ulasabildikleri kaliyor bu durumda.’

Tim bu veriler 15181nda genel olarak katilimcilar tarafindan boélgenin saraplarinin
hem yerel, hem ulusal hem de uluslararasi platformlarda tanitimlar1 yetersiz
kalmaktadir. Bu sebeple de Ankara saraplari, pazarda Oonemli bir yer elde

edememektedir.
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4.10. Ankara Ili Mevcut Sarap Turizmine Yénelik Bulgular

Ankara ilinin mevcut sarap turizmine dair katilimcilarin goriisleri ¢izelge 4.8°de
sunulmustur. Katilimcilarin tamami Ankara’nin mevcut sarap turizminin yetersizligi

konusunda hem fikirdir.

Cizelge 4.8: Ankara’nin Sarap Turizmine Y 6nelik Bulgular

Alt

K10
K11
K12
K13

— N ™ <t Lo O N~ o0 ()}
Temalar ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ =3
Oldukga
Azdir v o NN NN NN A NN Y100
Yiiksek
Potansiyele S N N NN NN 769
Sahiptir
Sarap

Tuizmine ¥ v ¥ v 4 4 4 4 4 4 v NN 100
Dair

Calismalar ve

Tanitimlar

Yapilmaz

Sarap
Turizmine N v v N A A A vy N A 923

Yonelik Tesis
Sayis1t Azdir
[ldeki

STK ’lar,
Ozel Sektor, 0
Universiteler
ve Yerel

Y onetimler
Sarap
Turizmine
Yonelik
Calismalar
Strdirir

Diger bir fikir birligi ise, sarap turizmine dair tanitim ve calismalarin yapilmadigi
konusundadir. Katilimeilarin tamami, konuyla ilgili il genelinde kendilerinin ve diger

paydaslarin tamaminin dahil oldugu hi¢bir ¢alisma olmadigin1 beyan etmislerdir.
Akademisyen K4, ilin mevcut sarap turizmine iliskin sunlar1 sdylemistir:

“Bu topraklarda, Hititler sarabi kiiltiir haline getiren ilk uygarlik olarak
kabul ediliyor. Avrupa sarapla Fenikelilerin Anadolu’dan sarap tasimast ile

tamgmis. Belki de ilk defa Hristiyan ayinlerinde sarap da bu topraklarda
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kullanildi. Bunlar ¢ok o6nemli olaylar ve maalesef biz bunlart turizm

agisindan kullanamiyoruz.”
Katilimc1 K8 ise, Ankara’nin sarap turizmine dair sunlar1 belirtmistir:

“Ankara ilinin, kisa vadede sarap turizmi konusunda potansiyel tasidigini
diigiinmiiyorum, uzun vadede ise yerel ydnetimler ve hiikiimetin ortak
calismalariyla olduk¢a biiyiik bir potansiyel var. Ankara, oncelikle bir
baskent ve Tiirkiye nin ikinci biiyiik sehri. Baskent olmasindan kaynakli da
¢cok fazla biiyiikel¢ilik, ¢ok fazla yabanci personel var. Surf bu durum bile,
bu kisilere potansiyelimizi gostermemizle ciddi ses getirecektir. Diger
taraftan bag alanlart bir nevi Ankara’min sayfiye yerleridir, kesmekesten

’

ka¢mak igin doga ile bulusmak icin miithis firsatlardir.’

Ozel sektor temsilcisi katilimeilarindan K10, potansiyel ve mevcut turizme dair su

bilgileri vermistir:

“Ankara’min gsarap turizm potansiyeli var ancak izin verilirse ortaya
¢tkacak bir durum oldugu icin maalesef su anda gelisim  saglanamiyor.

Mutlaka ve mutlaka yerel yonetimlerin ve mevcut  hiikiimetlerin destegi
gerekiyor. Destek verildiginde nasil bir gelir elde edildigini gormek igin de
Tiirkiye'ye gore sarap tiretiminde belki yiizlerce yil daha yeni olan ama

’

yiizlerce yil one gegen Avustralya’ya, Sili’ye, Arjantin’e bakmak yeterlidir.’

Tiim katilimeilarin goriisleri incelendiginde, Ankara ilindeki mevcut sarap turizminin
olduk¢a az oldugu, Ankara saraplarinin iilke ve diinya genelinde taninmadigi, ancak
Ankara’nin gerek tarth gerek kiiltiir, gerekse cografi 6zellikleri bakimindan sarap

turizmine oldukga elverisli oldugu sdylenebilir.

4.11. Ankara Ilinin Sarap Turizminin Potansiyeline ve Gelistirilmesine Katki

Saglayacak Onerilere Yonelik Bulgular

Katilimcilarin neredeyse tamami, Ankara’nin koklii sarapgilik gecmisi, sarap liretimi
icin verimli topraklara sahip olmasi, cografi konumu sebebiyle ulasilabilir olmasi,
ayrica baskent olmasi sebebiyle ¢cok sayida diplomat, konsolosluk ¢alisan1 ve benzeri
kamu personelinin bolgeyi siklikla ziyaretinden dolayr pazarda iist segmen sarap
turizmi konumlandirmasinin daha kolay saglanabilecegi konusunda hem fikirdir.

Ayrica tarihi ve kiiltiirel zenginlikler de sarap turistinin bolgede daha uzun kalmasin
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saglayacaktir. Ancak bolgede genis ¢apli bir sarap turizmi talebinin yaratilmasi i¢in
biiyiik capta diizenlemeler yapilmalidir. Bunlardan bir tanesi bolgede ihtiya¢ duyulan
sarap turizmine yonelik isletmelerdir. Akademisyen K3, bu konuyla ilgili su sekilde

agiklamada bulunmustur:

“Kalecik Bolgesi (sarap fabrikalar: ve butik sarap imalathaneleri orada
oldugu i¢in) sarap turizmine yonelik planlanarak, butik konaklama
isletmeleri, restoranlar kurulmali. 2000°li yillarin basinda bu amagla
girisimler yapilmis, sarap tiretmek isteyenlere belediye arazi vermis, iist
seviye restoranlar agilmis, sarap festivali yapilmaya baslanmus, hafta sonlar
sarap tiretimhanelerine geziler diizenlenmistir. Katilimcilar tarafindan
oldukca ilgi goren bu faaliyetlerin siirdiiriilebilirligi saglanamamus, degisen
konjonktiir sonrast durma noktasina gelmistir. Bu faaliyetler ve olusumlar
genis ¢apli olarak tekrar baslatilirsa, Ankara’da sarap turizmi ¢ok da uzun

)

olmayan bir vakitte tekrar canlanabilir.’

Yerel halkin konuyla ilgili egitimi bu potansiyelin ortaya ¢ikarilmasi i¢in oldukca
onemlidir. Bir¢ok katilimc1 bu konuda goriis beyan etmisti. Katilimcilardan 6zel

sektor temsilcisi K7, bu durumu su sekilde agiklamaktadir:

“Bir bolgede sarap turizminin gelisebilmesi icin oncelikle yerel —halkin  bu
kiiltiiriin bir parcast olmasi gerekmektedir. Ancak Ankara’da, yerel halk
sarap kiiltiiriinii benimsemekten ve yansitmaktan — uzaktir. Cumhuriyet
sonrast baglarindaki viziimii sarap  firmalarina verdigi icin, diger ciftciler
tarafindan bagcilarin yerildigi bile olmugstur. Her ne kadar son  donemde
halk biiyiik bir gelir kapist olarak gordiigii icin bir¢ok bagci sarap tiretim
firmalariyla  birlikte c¢alissa da, sarap tiketimine olduk¢a uzak
bakmaktadiriar. Bélgedeki sarap turizminin canlanmast igin ilk  olarak
yverel halkin bu kiiltiirii ve gsarap turizminin faydalarini benimsemesi
gerekmektedir. Yerel halkin dahil edilmedigi bir turizm plani basariya

)

ulasamaz.’

Katilimeilarin iizerinde durdugu en 6nemli konulardan bir tanesi de sarap turizminin
gelismesinde devlet destegidir. Tiirkiye genelinde sarap turizminin ger¢eklesmesinde
tanittm faaliyetlerinin olduk¢a Onemli oldugu, ancak reklam ve tanitim

faaliyetlerindeki kisitlamalar ile bagbozumu senliklerinin gerceklestirilememesinin
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sarap kiltlirine ve sarap turizmi faaliyetlerine biiyiik Olclide sekte vurdugu

belirtilmistir. Konuya iliskin 6zel sektor temsilcisi K6’nin goriisleri su sekildedir:

“2014’te TAPDK 'nin 9968 Sayiuli Karart ile yilbast sepetlerinde alkollii icki
bulundurulmasi yasaklanmisti. 2013 'te hem alkole reklam ve promosyon hem
de 22:00 — 06:00 saatleri arasinda perakende alkollii icki satis yasagi
getirildi. Daha sonra ayrica, televizyon, film ve miizik kliplerinde de alkol
gortintiistinii - yasakladi.  Alkol  firmalari  basketbol kuliiplerinin isim
sponsorlugundan ve miizik festivallerinden ¢ekildi, bagbozumlar: yasaklandh.
Tiim bu yasaklar, yiizyillardir bu topraklarda siire gelen sarap kiiltiiriiniin
alkollii icki sifatiyla arka plana itilmesine sebep olmugstur. Oncelikle devletin
bu yasaklar: diizenlemesi ve gerekli tedbirler alinarak daha onceki

faaliyetlerin stirdiiriilmesi gerekmektedir.”

Katilimcilardan akademisyen K2, 6zellikle sehirde onceki yillarda gergeklesen bag
bozumu festivallerine dikkat c¢ekerek, sarap turizmi igin Onemli pazarlama
etkinlikleri statiisiinde olan bu faaliyetlerin daha profesyonel ekipler tarafindan

gerceklestirilmesinin 6nemini vurgulamaistir:

“Ankara’da gerceklesen son bag bozumu festivali katilimcilar arasinda hayal
kirkligi - yaratmistir.  Bunun en biiyiik sebebi, diizenlenen festivalin,
profesyonel kurumlar tarafindan yapilmamasi ve adeta bir panayir havasinda
gerceklesmesidir. Ancak sarap turizminin yogun gerceklestigi sehirlere
baktiginizda, yerel yoénetimlerin de katkilariyla hazirlanan bag bozumu
festivallerinin adeta bir téren havasinda gergeklestigini  soylemek
miimkiindiir. Bu festivallere sarap konusunda uzmanlar katilmakta, cesitli
workshop  ve  tadim  etkinlikieri,  bilgilendirme  toplantilariyla

’

zenginlestirilmektedir.’

Son olarak, sehirde faaliyet gosteren STK’lar, liniversiteler, 6zel sektor ve yerel
yonetimlerinin, sarap turizmi konusundaki isbirli§inin 6nemi vurgulanmaktadir.
Katilimeilarin - ¢cogunlugu, genis kapsamli ortak bir ¢aligmanin yapilmadigini

belirtmektedir. Konuyla ilgili 6zel sektor temsilcisi K7 nin goriisleri su sekildedir:

“STK ’lar turizmden ziyade sarap iiretimiyle ilgileniyorlar. Ancak bolgeyi
sarap turizminde bir marka haline getirmedikge, iiretilen iiriiniin i¢ ve dis

pazara satisini arttirmak olduk¢a zor goriiniiyor. Dernek ve kuliipler ilk

53



planda kendi iiyelerine ve onlarin gevrelerine yonelik oluyor; tabi ki bu bile
degerli ancak maalesef yeterli degil. Bu derneklerin oncelikle tiim
tiniversitelerin ilgili 6grenci olusumlar ile siirekli iletisimde olmalari
gerekiyor. Universite, STK ve ézel sektor isbirligi ile Ankara’da sarap turizmi

)

onemli ol¢iide kalkinir.”
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5. SONUC VE ONERILER

Ankara’ya 26 km uzakliktaki Elmadag, Ocak-Mart aylarinda agagsiz ve alpin
cayirlart ile kapli kolay ve orta zorluk derecelerindeki pistleriyle Kis turizmi igin
oldukca elveriglidir. Soguksu Milli Parki, Egriova Yaylasi, Benli Yaylasi, Cubuk-
Karagdl orman i¢i dinlenme yeri ve Baymdir Baraji kamp ve karavan turizmine
aciktir. Karasar-Egriova Yaylalari, Camlidere-Benli Yaylalari, Sorgun Yaylasi,
Ulucak Yaylasi, Baskdy ve Salin (Maden) Alternatif Turizm Aktiviteleri Yaylasi
Ankara’nin yayla turizmi i¢in 6nemli noktalardir. Bizans déneminden kalma Kirmir
Cay1 kenarinda bulunan dagin i¢i oyularak yapilan tarihi yer tistii Bizans Magaralari,
uzunlugu 5 km, genisligi 1- 1,5 km, yiiksekligi ise 30—40 m olan Tuluntag Magarasi,
magara turizminin gergeklestigi noktalardir. Sariyar Baraji ve Camlidere baraj golii
rliizgar sorfi i¢in kullanilirken, bisiklet turizmi, sportif olta balik¢iligi, dag ve doga
yiriiyiisti, kus gozlemciligi, yamag¢ parasiitii sehirdeki diger turizm aktiviteleridir

(Ankara il Turizm Midiirliigi, 1995).

Yukarida bahsedildigi tizere, sehirde her ne kadar turistik driinlerin en
onemlilerinden biri olan deniz-kum-giines tiglemesi olmasa da, sehrin gerek tarihi ve
kiltiirel zenginligi, gerekse dogal glizellikleri ile turizm alaninda gelismesini
siirdiirmektedir. Mevcut durumda gastronomi turizminin gelismedigi Ankara i¢in
sarap turizmi, onemli bir turizm tiirii haline gelebilir. Gerek saraplik iiziim tiretimi
icin toprak verimliligi, gerek iklimin elverisliligi, gerek bdlgenin kendine has iiziim
tiirleri, gerekse sehrin sarap liretimindeki tarihi ge¢misi, sarap turizmi igin gelecek
vaad etmektedir. Gastronomi turizmi, deniz-kum-giinesin olmadig1 boélgeler icin
onemli bir gelir kaynagidir. Orne§in, Arjantin’in dérdiincii biiyiik sehri olan
Mendoza’nin en biiyiik gelir kaynagi olan bagcilik ayni zamanda sehrin sarap
turizminde gelismesine izin vermesi ile, kiiltiir ve tarih turizminin yaygin olmadigi
sehir, sarap turizmi ile turistik bir sehir haline gelmistir (Faugere ve dig., 2013). Eger
Ankara sehrinde, yerel yonetimler tarafindan bu yonde iyi bir planlama yapilirsa,

sehir turizmi adina 6nemli bir gelisme saglanabilir.
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Diinya ¢apinda yillik 75 milyon ton iiziim {iretimi ve 42 milyon ton sarap lretimi
yapilmaktadir. Tiim diinyadaki sarap ihracat degeri 30 milyar dolar1 gegmektedir.
Tiirkiye’deki 4 milyon tonluk iiziim iiretiminin % 52°si sofralik, %36°s1 kurutmalik,
%12’s1 ise saraplik ve siralik liziimdir. Raki ve benzeri alkollii i¢ki iiretimi igin
kullanilan {iziim yiizdesi, bu rakamdan ¢ikarildiginda; reel sarap iiretimi igin
kullanilan iiziim miktar1 %4 olarak hesaplanabilir. Bu oran Fransa’da %99 saraplik,
%1 sofralik iken, Italya’da ise %85 saraplik, %15 sofralik olarak goriilmektedir
(Uysal ve dig., 2016 ).

Tiirkiye’nin yillik ortalama sarap iiretimi 75 milyon litreyken bu iiretimin yalnizca
2.5 milyon litresi ihrag edilmekte, Tiirkiye’nin bu ihragtan elde ettigi gelir 10 milyon
dolar olmaktadir. FAO verilerine gore; 2016’da 236 bin ton kuru iiziim ihracat1 ile
diinya birincisi olan Tiirkiye’nin bu ihracattan elde ettigi gelir ise 426 milyon
dolardir. Yiiz 6l¢iimi bakimindan benzer bir oran sergileyen Sili'nin sarap ihracat
rakami ise ortalama 1.8 milyar dolardir. Yunanistan'in da yillik sarap ihracati degeri
100 milyon dolar1 bulmaktadir. Bu verilere bakildigindan, {iziimden elde edilen
sarabin, katma degerli bir iiriin olarak, katma degerli ihracata katkida bulunup iilkeler
icin nasil bir gelir kaynag1 oldugu acik¢a goriilmektedir (Kayik¢ioglu ve Arikan,
2020).

2000’11 yillarin basinda, Tirkiye’deki alkol firetimi ve dagitiminin, devletin
tekelinden cikip 6zellestirilmesi, tiim sektorlerde ve iiriinlerde oldugu gibi sarap igin
de rekabet ortami yaratmistir (Zengin, 2013). Bu baglamda, sarap fireticileri i¢in
tanitim ve pazarlama 6nem kazanmasi ile reklam faaliyetleri zaruri hale gelmistir.
Ozellikle 2013 yilindan sonra gelen yasaklar, tiim alkollii igkilerde oldugu gibi sarap
endiistrisini  de olumsuz etkileyerek, tanmittm ve reklam faaliyetlerinin
gerceklestirilmesinde engel teskil edilmistir. 6487 sayili torba yasa ile 24 Mayis
2013’te alkole getirilen promosyon yasaklari. 11 Haziran 2013’te yliriirliige giren
yasa ile 4250 sayil Ispirto ve Ispirtolu Igkiler Inhisar1 Kanunu’nun 6. maddesi
degistirilmis ve hali hazirda mevcut reklam-promosyon yasaklarinin kapsamlari
genisletilmistir. Alkollii mekanlarin ve tekel bayilerinin tabelalarindaki reklamlarin
kaldirilmasi, alkollii igki satisinda esantiyon olarak bardak vb iirlinlerin verilmesi,
televizyon, dizi, film ve miizik kliplerinde de alkol goriintiisii yasaklanmistir
(Bozkanat, 2013). TAPDK tarafindan 21 Ekim 2015 tarihli ve 9968 sayili karar ile

yilbagt sepetlerinde tiitiin {irlinii ve alkolli i¢ki bulundurulmasi yasaklanmistir.
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Ayrica, 4760 sayili Ozel Tiiketim Vergi Kanunu’nun 12. maddesinin 3. fikrasina 31
Mayis 2012 tarihinde getirilen diizenlemeye gore, alkoldeki maktu vergi tutarina,
ocak ve temmuz aylarinda enflasyon oraninda, yilda iki kez olmak iizere zam
gelmektedir (Buzrul, 2016). Tirk vatandaslarinin ¢ogunlugu ise yilda bir kez zam
almakta, boylece tiim alkollii ickilerde oldugu gibi sarap fiyatlar1 da, giin gectikce
alim giiciiniin tizerine ¢ikmaktadir. Tim alkollii igkiler gibi sarap tiiketimi de, liiks
tikketim kalemi gibi goriinmeye baglamistir. Bu durum sarap i¢in bir turizm alani
yaratilmasini hem fiyat hem de tanitim olarak olumsuz etkilemistir. Ankara’da da bu
yasaklar dogrultusunda sarabin tamitiminin yapilamadigi, tadim aktivitelerinin
gerceklestirilemedigi  goriilmektedir. Giiniimiizde Fransiz, Italyan ve Portekiz
saraplarinin pazarlamasi icin yiiriitiilen faaliyetlerin, hem Tirkiye’nin hem de
Ankara’nin saraplari i¢in yapilamadigini; tanitim faaliyetlerinin gergeklestigi iilke ve
sehirlerde ise sarap turizminden elde edilen maddi gelir, istihdam, bolge imaj1 ve

benzeri kazanimlarin ¢oklugunu gérmek miimkiindiir.

Ankara’nin sarap turizminin gelisiminde avantajli oldugu konulardan bir digeri ise
baskent olmas1 sebebiyle kentteki yogun resmi ziyaretler ve konsolosluk
calisanlaridir. Ozellikle, is amagl ziyaretlerin yapildig1 kentte, sarap turizmine ragbet
edecek turist sayisinin azzimsanamayacak ol¢iide olacagi ve tekrar ziyaret oranlarinda

artis yaratabilecegi ongdoriilmektedir.

Bu veriler dogrultusunda yalniz Ankara icin degil, sarap turizminin gelismesi, tim
Tirkiye i¢in biiylik 6nem tasimaktadir. Calismanin bulgular1 incelendiginde, bunun
yalnizca sarap Uretimini arttirarak miimkiin olmadig gortilebilir. Bolgede bu pazarin
yaratilmasi i¢in yalnizca isletmelerin varligi yeterli degildir. Hiikiimeti olusturan iist
diizey siyasetcilerden baslayarak, kalkinma ajanslari, ulusal turizm orgiitleri, yerel
yoneticiler, yerel halk, agirlama ve konaklama isletmecileri, medya ve daha bir¢ok
paydas birlikte hareket etmesi sonucunda bdlgede bir turizm pazari yaratabilir. Bu
paydaslardan biri veya birkaginin dahil olmamasi, yeni bir alternatif turizm pazari
planinin basarili olmasina engel olacaktir (Demirkol ve Taskiran, 2019). Caligmaya
katki sunan tiim katilimcilarin goriisleri dogrultusunda ¢ikan sonuca goére, Ankara
tarithi zenginligi, koklii sarap tiretimi gegmisi ve yetisen iiziimlerin kalitesiyle yiliksek
sarap turizmi potansiyeline sahip bir sehrimizdir. Ancak bu potansiyelin ortaya
konulabilmesi i¢in s6z sahibi tiim paydaslarin birlikte hareket etmesi ve bu hedefe

yonelik uzun vadeli plan ve yatirimlarla desteklenmesi gerekmektedir. Tiim diinyada
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dogal ve tarihi zenginliklerden yoksun bir¢cok bolgede, uzun vadede yapilan sarap
turizmi c¢aligmalari olumlu sonuglar ve katkilar saglanmasi ile bolgelerin maddi
olarak kaynak saglamasinda ve destinasyon markalagsmasinda onemli yol kat
edilmistir. Ankara, ylizyillar boyu sarap iiretimi yapan, bir¢ok uygarliga ev sahipligi
yapmis, ulasim agisindan oldukca avantajli ve kiiltiirel zenginligi olan bir sehirdir.
Sarap turizminde sehrin markalagmasi, sehre bir¢cok fayda saglayacaktir. Bu faydalar
arasinda: yurti¢i ve yurtdisinda pazarlanan Ankara saraplarina talep artmasi, sehre
daha fazla turist ¢ekmek, sarap turizmi igin gelen turistlerin sehirdeki kiiltiirel
zenginligi de gdrmesini saglamak ve sehirdeki diger turistik {iriinlerin pazarlanmasi

sayilabilir.

Tim bu verilerin 1518inda, Ankara’nin sarap turizmi potansiyelinin oldukca fazla
oldugu ve kentte s6z sahibi tiim paydaslarla yapilacak ortak c¢aligmalarla bu
potansiyelin ortaya ¢ikarilabilecegini sOylemek miimkiindiir. Giiniimiizde dogal
giizellik ve tarihi zenginlikten yoksun bir¢ok kent, agro turizme tutunarak gelismekte
ve bliylimektedir. Ankara, barindirdig1 kiiltlirel zenginlik, baskent olarak sehirde
siiregelen diplomasi yogunlugundan ortaya ¢ikan ziyaret¢ci yogunluklari,
Anadolu’nun en orta noktasi olarak tiim ulagim noktalarinin ortasinda olmasi gibi
bircok avantaji kullanarak sarap turizminde bir¢ok kentimizle rekabet edebilme

potansiyeline sahiptir.

5.1 Gelecekte Planlanan Cahsmalar icin Oneriler

Bu calisma ilerideki donemlerde gerceklestirilecek ulusal ve bolgesel ¢aptaki
calismalara katki saglayacaktir. Gelecek calismalarda farkli orneklemler ele
almabilir. Ozellikle yerel halkin bakis acisini ve destinasyonu ziyaret eden turistlerin
beklentilerini belirleyen farkli ¢alismalarin da gergeklestirilmesi, bolgedeki sarap
turizmi olanaklarinin daha 1yi degerlendirilmesini saglayabilir. Ayrica, sarap turizmi
ile iligkili goriilen agro-turizm ve benzeri alternatif turizm ¢esitleri de konu aliarak

katki saglayabilecegi diistiniilmektedir.
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EKLER

Ek 1: Etik Onay Formu

=

\ T.C.
ISTANBUL GEDIK ONIVERSITESI REKTORLOGD
GEDIK oo

ed-C u
Sayi  : 71457743.050.01.04 —122 — \ ¥ Hd 14 Fim o
Konu . Etik Kurul Karan Hk. (Kerem BEYKOZ)

Sayin Dr. Ogr. Uyesi Aysen COBAN DINCSOY

Universitemizin 14.10.2020 tarihli ve 2020/06 sayily Etik Kurul toplantisinda; “Ankara
llinin Sarap Turizmi Potansiyelinin Degerlendiriimesine Yonelik Nitel Bir Araytirma™ adh bagvurunuz
goriighldi. Yapilan gorigme sonunda: “Ankara llmnin Sarap Turizmi Potansiyelinin Degerdendiriimesine
Yanelik Nitel Bir Aragtirma” adly bagvurunuzun etik olarak uygun olduguna katilanlarin oy birlii ile
venldi

Adves - T.C Istanbul Gesik Universiten) Cumhustiyet Mab. lkbubar Sok. No: 1:3-% Yakacik 34576 Karal laanhul

Teletfon : 444 3 438/ Dahili: 1121 Fux (0216452 8717 Aynatth bilgh icin: Fatma YILMAZ
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Ek 2: Arastirma Sorulari
ARASTIRMA SORULARI

1. Ankara’nin mevcut turizmi hakkindaki gortisleriniz nelerdir?

2. Ankara’da farkli turizm tiirlerinin gelistirilmesi i¢in ne/neler yapmay1
diistiniiyorsunuz?

3. Gastronomi turizmi kavramini nasil tanimlarsimiz ve sarapla iliskisini nasil
degerlendirirsiniz?

4. Ankara saraplar1 deyince akliniza hangi saraplar gelmektedir? Ulke bazinda
bilinirligini nasil degerlendirirsiniz?

5. Ankara’daki sarap satis ve sunumunu nasil bulmaktasiniz?

6. Ankara’nin 6n plana ¢ikmis sarap markalar1 veya tescilli liziimleri nelerdir?

7. Ankara ilinin sarap turizmini gelistirmek i¢in herhangi bir ¢aligma var midir? Buna
yonelik sarap tanitimlarini iceren dergi, brosiir ve rehber gibi bir ¢alismaniz var

midir?

8. Ankara’daki sarap liretiminin yeterli tanittimin yapildigin1 diisiinliyor musunuz?
Tanitima yonelik yakin gelecek i¢in planlariniz var mi?

9. Ankara’daki sarap turizminin gelistirilmesi i¢in nasil bir potansiyel tasidigini
diisiiniiyorsunuz? Gortisleriniz ve ileriye doniik planlariniz nelerdir?

10. Ildeki gastronomi ve turizme yonelik dernekleri nasil degerlendirirsiniz?
Faaliyetlerini ve iletisimleri hakkinda ne diistiniirsiiniiz?

11. Yerel yonetim, ilniversite ve STK’larin Ankara’daki turizme katkisini nasil
degerlendirirsiniz?

12. Ankara’daki sarap turizmi, mevcut turizm potansiyeli ic¢inde nasil
degerlendirilmelidir?

13. Ankara’da sarap turizminin gelistirilmesi i¢in neler yapilmalidir?
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Ek 3: Goniillii Bilgilendirme Formu

GONULLU BIiLGILENDIRME FORMU

1. Calismanin ada:

Ankara Ilinin Sarap Turizmi Potansiyelinin Degerlendirilmesine Yonelik Nitel
Aragtirma

2. Arastirmacilarin adlari, kurumlari

Kere_m BI%YKOZ, Istanbul Gedik .Universitesi )
Dr. Ogr. Uyesi Aysen COBAN DINCSOY, Gedik Universitesi

3. Arastirmanin amaci ve kisa ozeti:

Bu calismada, Ankara ilimizde iiretilen saraplar aracilifiyla bdlgenin gastronomi
turizm potansiyeli incelenecektir. Ozellikle deniz turizminin olmadig1 bdlgenin,
koklii ve degerli bir bagcilik gelenegine sahip oldugu bilinmektedir. Sarap turizminin
son yillardaki yiikselisi, bolgedeki sarap turizminin yogunlagsmasinin sehre
kazandiracagi degerin yliksek miktarda olacagini gostermektedir. Calismada, Ankara
il turizmi iginde sarap turizminin yeri ve Onemi belirlenmeye calisilacaktir. Ayni
zamanda, Ankara il turizmine yon veren turizm paydaslarinin sarap turizmi ile ilgili
tutumlar1 da incelenecektir.

4. Bu arastirma icin neden siz secildiniz?

Bu arastirmanin evrenini Ankara ili turizmine yon verilmesinde dolayli veya
dogrudan etkisi olan ger¢cek ve tiizel kisiler olusturmaktadir. Ankara’da turizm
faaliyetlerinin yiiriitiillmesinde kamu, 6zel sektor ve iiniversiteden ilgili kisiler ile 4
ve 5 yildizli konaklama ve yiyecek icecek hizmeti veren isletmeler arastirma
kapsaminda degerlendirmeye alinacaktir. Ayrica, Ankara ilinin 6nde gelen sarap
firmalarinin temsilcileri, Ankara Belediyesi ve [I-Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii ile
goriisiilmektedir.  Aragtirmada yer almamzin baslica sebebi; Ankara bolge
saraplarinin tiiketiciyle bulugsmasindaki bilgi ve tecriibenizdir.

5. Arastirmaya katilmak / bir kez katildiktan sonra sonuna kadar devam etmek
zorunda miyim?

Arastirmaya katilmama veya istediginiz yerde birakma hakki bulunmaktadir.

6. Katilmay: kabul edersem bana ne yapilacak?

Miilakat formunda yer alan 13 soruyu cevaplamaniz beklenmektedir.

7. Arastirmaya katilmak size bir zarar verecek mi? Sizin i¢cin olumsuz
yonleri/riskleri olacak mi?

Arastirmanin size maddi veya manevi bir zarar1 bulunmamaktadir.
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8. Arastirmaya katilmanin size olas1 yararlari nelerdir? Arastirmaya katilmak
size bir fayda/iistiinliik saglayacak mm?

Arastirma sizin i¢in herhangi bir fayda saglamayacaktir.

9. Arastirma icin masrafim olacak mi? Arastirmanin benim i¢cin maddi bedeli
var mi?

Arastirma i¢in sizden herhangi bir ticret talep edilmemektedir.

10. Kimlik bilgilerim ve elde edilen verilerin gizliligi nasil saglanacak?

Kimlik bilgileriniz sadece iiniversite ile paylasilacak, bunun disinda baska bir kurum
veya kisi ile paylasilmayacaktir.

11. Arastirma sonunda bana bilgi verilecek mi?

Talep etmeniz durumunda, arastirma tamamlandiginda bilgilendirme saglanacaktir.

12. Arastirma sonuclarina ne olacak?

Arastirma sonuglari tez ve makale olarak yayimlanacaktir.

Daha ayrintih bilgi i¢in,
kerembeykoz@gmail.com adresinden bilgi alabilirsiniz.

Tesekkiirler:

Arastirmaya katiliminiz i¢in tesekkiir ederiz.

BU BILGILENDIRME FORMU SIZDE KALACAKTIR. ARASTIRMAYA
KATILMAK ISTERSENiZ ASAGIDA YER ALAN ONAM FORMUNU
IMZALAMANIZ GEREKMEKTEDIR.
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Ek 4: Onay Formu

ONAY FORMU

Arastlrmanln Adr:
Ankara Ilinin Sarap Turizmi Potansiyelinin Degerlendirilmesine Yonelik Nitel Bir
Arastirma

Evet | Hayir

Katilimer Bilgilendirme Formunu okudunuz mu?

Arastirma projesi size sozlii olarak da anlatildi m?

Size arastirmayla ilgili soru sorma, tartisma firsati tanindi mm?

Sordugunuz tiim sorulara tatmin edici yamtlar alabildiniz mi?

Arastirma hakkinda yeterli bilgi aldiniz m?

o o o g oda o
0o o o o g O

Herhangi bir zamanda herhangi bir nedenle ya da neden
gostermeksizin arastirmadan c¢ekilme hakkina sahip oldugunuzu
anladimz m?

Arastirma sonuclarinin uygun bir yolla yaymlanacagina | (] O
katihyor musunuz?

Yukandaki sorularin yamtlan size kim tarafindan aciklandi? Liitfen ismini
yaziniz.

Imza:

Ad1/ Soyada:

Tarih:
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Ek 5: Katilim Sonrasi Bilgilendirme Formu

KATILIM SONRASI BiLGi FORMU

Bu arastirma, daha once de belirtildigi gibi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1
Boliimii Yiiksek Lisans 6grencisi Kerem BEYKOZ tarafindan Dr. Aysen COBAN
DINCSOY damsmanligindaki yiiksek lisans tezi kapsaminda yiiriitiilmektedir.
Aragtirmanin amaci, yerel yoOnetimlerin, sarap ireticisi firma temsilcilerinin,
akademisyenlerin ve Ankara il turizmine yon veren turizm paydaslarinin
degerlendirmeleri dogrultusunda Ankara ilinin sarap turizmi potansiyelinin
degerlendirilmesini amaglanmaktadir.

Bircok iilkenin énemli gelir kaynagi olan turizmin giiniimiizde en ¢ok dnem
verilen konularindan biri gastronomi turizmidir. Ulkelerin yemek kiiltiirlerinin
taniiminda turistler i¢in yeni bir cazibe noktasi olan gastronomik Ogelerin en
onemlilerinden biri saraptir. Koklii bir bagcilik kiiltiiriintin oldugu iilkemizde, sarap
kiiltiiriin tanittm1 ve sunumu oldukg¢a énemlidir. Ozellikle deniz turizminin olmadig
Ankara’da sarapgilik tarihi ve gastro-turizmin 6n plana ¢ikarilmasi, gelir dengesi ve
kiiltiirel-tarihi degerlerin korunmasi agisindan 6nem arz etmektedir. Tarihi 6geler ve
dogal giizellikleri yetersiz olan bdlgelerin, bolgeye 6zgii gastronomi {iriinlerinin
pazarlama ve satig faaliyetleri ile gastronomi turizmine deger kattigi bilinmektedir.
Bu c¢aligmada, Ankara ilimizde liretilen saraplar araciligiyla bolgenin gastronomi
turizm potansiyeli incelenecektir. Ozellikle deniz turizminin olmadig bdlgenin,
koklii ve degerli bir bagcilik gelenegine sahip oldugu bilinmektedir. Sarap turizminin
son yillardaki yiikselisi, bolgedeki sarap turizminin yogunlagsmasinin sehre
kazandiracagi degerin yiiksek miktarda olacagini gostermektedir.

Bu c¢alismadan alinacak verilerin Kasim 2020 sonunda derlenmesi

amaclanmaktadir. Elde edilen bilgiler sadece bilimsel arastirma ve yazilarda
kullanilacaktir. Bu arastirmaya katildiginiz i¢in tekrar tesekkiir ederiz.
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